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Drei Zonen, zahlreiche Moglichkeiten:
Steba prasentiert den innovativen Airfry-Grillbackofen AF 24 Tri-Zone

13.09.2024: Steba Elektrogerite stellt den neuen Airfry-Grillbackofen AF 24 Tri-Zone vor — ein
wahres Multitalent, das die Vorziige eines herkommlichen Backofens mit der innovativen Airfry-
Technologie vereint. Mit 24 Litern Volumen und drei individuell steuerbaren Kochzonen eréffnet
dieses innovative Gerat unzidhlige Moglichkeiten fiir die moderne Kiiche. Ob Frittieren, Grillen,
Backen oder Garen - die Kombination aus leistungsstarker Airfry-Technologie und zehn
Automatikprogrammen sorgt fiir perfekte Ergebnisse bei jedem Kochvorgang.

Der Airfry-Grillbackofen AF 24 Tri-Zone vereint moderne Technik mit vielseitigen Kochmaoglichkeiten.
Durch die heiRe, zirkulierende Luft kénnen Lebensmittel frittiert, gegrillt, gebacken und gegart werden
—flr aulRen knusprige und innen zarte Ergebnisse. Der groRzligige Garraum von 24 Litern lasst sich bei
Bedarf in zwei kleinere Bereiche a 12 Liter unterteilen, sodass verschiedene Gerichte gleichzeitig mit
individuellen Programmen zubereitet werden konnen, ohne dass es zu Geschmackstbertragungen
kommt. Die Sync-Finish-Funktion stellt sicher, dass Speisen mit unterschiedlichen Garzeiten zur
gleichen Zeit fertig werden — fir perfekt abgestimmte Mahlzeiten.

Mit 10 Automatikprogrammen er6ffnet der Airfry-Grillbackofen vielfaltige kulinarische Moglichkeiten,
vom Frittieren iber Backen und Grillen bis hin zum Fermentieren. Das spezielle Airfry-Gitter sorgt fiir
eine gleichmaRige Luftzirkulation und perfekte Braunung der Speisen.

Energieeffizienz und Benutzerfreundlichkeit im Fokus

Mit dem neuen Airfry-Grilloackofen gehort langes Vorheizen der Vergangenheit an. Im Gegensatz zum
gewohnlichen Mini-Backofen heizt der leistungsstarke Grillbackofen in nur 3 Minuten auf die
gewlinschte Temperatur auf, sodass man sofort mit dem Kochen beginnen kann. Mit einer Leistung
von 2400 Watt ist das Gerat nicht nur schnell, sondern auch energieeffizient und stromsparend.

Der AF 24 ist in allen Bereichen, die mit Lebensmitteln in Berlihrung kommen, frei von PFAS, was ihn
besonders gesundheitsfreundlich macht. Sein modernes Design fligt sich nahtlos in jede Kiiche ein. Die
kompakte Bauweise spart Platz. Die stilvollen Doppel-Glastiiren im French-Door-Stil bieten sowohl
eine elegante Optik als auch eine praktische Bedienung mit klarem Blick auf die Gerichte.
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Der Airfry-Grillbackofen AF 24 Tri-Zone ist ab Ende Oktober auf steba.com, im ausgewahlten
Elektrofachhandel oder direkt im Werksverkauf der Firma Steba Elektrogerate in Strullendorf
erhaltlich.
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Uber Steba:

Das Traditionsunternehmen Steba Elektrogerdate ist ein in dritter Generation gefiihrtes
Familienunternehmen mit Firmensitz in Strullendorf im Landkreis Bamberg. In den letzten 100 Jahren
hat sich Steba zu einem filhrenden Unternehmen fiir Elektrokleingerdate am Markt etabliert und fiihrt
aktuell funf Produktkategorien: Backen, Grillen & GenieRen, Kochen, Kiichenhelfer und
Luftbehandlung — mit Produkten, die regelmaRig ausgezeichnet werden.

Bis heute lassen namenhafte Unternehmen der Kleinelektroindustrie bei Steba Gerate produzieren.
Steba beschaftigt ca. 70 Mitarbeiter und fertigt direkt im oberfrankischen Strullendorf Kontaktgrills
und Raclettes, die in mehr als 35 Lander exportiert werden. Mit dem Giitesiegel ,,Made in Germany“
steht das Traditionsunternehmen fiir hohe Qualitatsstandards und eine hervorragende Serviceleistung
—und das seit Gber 100 Jahren.
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