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Allgemein

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt und Innen-
raumen, jedoch nicht im Gewerbe bestimmt. Bitte lesen Sie die
Gebrauchsanweisung aufmerksam durch und bewahren Sie diese
sorgfaltig auf. Bei Weitergabe des Gerates an andere Personen
ist die Gebrauchsanweisung mit zu Ubergeben. Benutzen Sie das
Gerat wie angegeben und beachten Sie die Sicherheitshinweise.
Fir Schaden oder Unfalle, die durch Nichtbeachtung entstehen,
wird keine Haftung Gbernommen. Entfernen Sie jegliches Ver-
packungsmaterial und alle Aufkleber (auBer dem Typenschild).
Waschen Sie alle Teile griindlich (siehe Reinigung).

Sicherheitshinweise
- Gerat nur gemaB Angaben auf dem Typenschild anschlieBen
und betreiben.

- Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine Beschadi-
gungen aufweisen. Vor jedem Gebrauch Uberprifen!

- BerUhren Sie den Netzstecker nicht mit nassen Handen.

- SchlieBen Sie den Netzstecker nur an eine ordnungsgemaf ge-
erdete und gut zugangliche Steckdose an.

- Um den Netzstecker zu ziehen, immer am Stecker — nie am Ka-
bel - ziehen.

- Stecker ziehen nach jedem Gebrauch oder im Fehlerfall.

- ReiBen Sie nicht an der Netzanschlussleitung. Scheuern Sie die-
se nicht an Kanten und klemmen Sie diese nicht ein.

- Zuleitung von heiBen Teilen fernhalten.

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von Per-
sonen mit reduzierten physischen, sensorischen oder men-

talen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezuglich des si-
cheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen wurden und die da-
raus resultierenden Gefahren verstanden haben. Reinigung
und Benutzer-Wartung dirfen nicht durch Kinder durchgefihrt
werden, es sei denn sie sind alter als 8 Jahre und beaufsichtigt.



- Kinder janger als 8 Jahre sind vom Gerat und der Anschlusslei-
tung fernzuhalten.
- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerat oder dem Verpackungsmaterial spielen
(z.B. Plastikttten).
- Das Gerat darf nicht mit einer Zeitschaltuhr oder mit einem se-
paraten Fernwirksystem betrieben werden!
- Bewahren Sie das Gerat nicht im Freien oder einem feuchten
Raum auf.
Stellen Sie nichts auf dem Gerat ab und decken Sie die
Laftungsschlitze nicht ab.
- Tauchen Sie das Gerat niemals ins Wasser.
- Lassen Sie rund um das Gerat mindestens 10cm Platz.
- Benutzen Sie das Gerat niemals nach einer Fehlfunktion, z.B.
wenn es heruntergefallen ist oder auf eine andere Weise be-
schadigt wurde.
- Der Hersteller Gbernimmt keine Verantwortung bei falschem
oder unsachgemaBem Gebrauch, der durch die Nichtbeachtung
der Gebrauchsanleitung zustande kommt.
- Um Gefahrdungen zu vermeiden dirfen Reparaturen am Ge-
rat, wie z.B. eine beschadigte Zuleitung austauschen, nur durch
einen Kundendienst ausgefihrt werden. Es dirfen nur original
Ersatzteile verwendet werden.
- Gerat wird heil3, nur nach dem Abkuhlen transportieren.
- Das Gerat nur fur die in der Bedienungsanleitung beschrie-
benen Zwecke benutzen.
- Keine Materialien wie Papier, Pappe, Plastik etc. in das Gerat
geben.
- Dieses Gerat ist dazu bestimmt im Haushalt und ahnlichen An-
wendungen verwendet zu werden wie beispielsweise:
o in Kluchen fur Mitarbeiter in Laden, Biros und anderen
gewerblichen Bereichen
o in landwirtschaftlichen Anwesen und von Kunden in Ho-
tels, Motels und anderen Wohneinrichtungen
0 in FrUhstlckspensionen.



- Vor dem ersten Gebrauch: Alle Teile — auBer dem Heizkor-
per- grindlich reinigen und trocknen. Um den Neugeruch zu
beseitigen, das Gerat ca. 15 min. aufheizen lassen.

Vorsicht! Gerat wird hei3. Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der be-

rdhrbaren Oberflachen sehr heif3 sein! Gerat auf eine
ebene nicht empfindliche Unterlage stellen und mindestens
70cm Abstand zu brennbaren Materialien (z.B. Gardinen) ein-
halten.

- Bei Verwendung eines Verlangerungskabels muss dieses einen
Querschnitt von 1,5mm?2 haben.

- Bei einer GS-gepruften 16 A Mehrfach-Steckerleiste darf diese
wegen Brandgefahr nicht mit mehr als 3680 Watt belastet wer-
den.

- Achten Sie drauf, dass Kinder nicht am Kabel ziehen oder eine
Stolperfalle entsteht.

- Das Gerat ist bei nicht vorhandener Aufsicht und vor dem Zu-
sammenbau, dem Auseinandernehmen oder Reinigen stets
vom Netz zu trennen.

- Hygiene: Darauf achten, dass das Gerat wegen Bakterien- oder
Schimmelbefall immer gereinigt werden soll.

Remlgung
Achtung! Vor jeder Reinigung Netzstecker ziehen
und das Gerat abkiihlen lassen.

- Gerat nicht in Wasser tauchen.

- Die Einlegeroste in Seifenwasser reinigen. Keine scheuernden
oder saurehaltigen Reinigungsmittel, sowie Stahlschwamme
benutzen.

- Das Gehause und den Innenraum mit Seifenwasser auswischen.



Arbeitsplatz

Wichtig:

Das Gerat niemals auf oder neben eine heilBe Oberflache stel-
len (z.B. Herdplatte), sondern nur auf einer ebenen, stabilen und
temperaturbestandigen Unterlage betreiben. Es ist immer da-
rauf zu achten, dass sich keine entflammbaren Gegenstande in
der Nahe befinden.

Das Gerat nicht an die Tischkante stellen, damit es nicht von Kin-
dern berihrt werden kann oder bei Beriihrung herunterfallt.

Allgemeine Informationen

Naturliche Konservierung von Obst und Gemuse durch Trocknung in 40°C - 70°C
warmen Luftstrom. Dadurch wird die Feuchtigkeit dem Lebensmittel entzogen. Die
Vitamine, Mineralien und Nahrstoffe bleiben erhalten und der Geschmack wird in-
tensiviert. Nach dem Abkuhlen gibt man die Lebensmittel in ein dicht schlieBendes
Behaltnis und hat dann fur langere Zeit Freude an dem Nahrungsmittel. Es ist darauf
zu achten, dass die Lebensmittel keine Restfeuchte enthalten, da diese sonst schim-
meln warden.

Verwendung

Dorrobst wie z. B. Bananenchips oder dunne Apfelscheiben sind gesunde Leckereien
zum Knabbern, jedoch bei Kleinkindern sollte man Vorsicht walten lassen. Bei So-
Ben, Suppen kann man das Dérrgemuse und die Dorrkrauter mit kochen. Ansonsten
weicht man das Dérrgemuse oder Dérrobst Gber Nacht ein.

Vorbereitung

Die Qualitat des Trockenprodukts ist so gut wie die der Rohware. Deshalb verwenden
Sie nur gewaschenes und frisches Obst und GemuUse. Bitte keine Uberreifen Lebens-
mittel verwenden! Bei Frichten bitte Kerngehause, Stiele und Kerne entfernen (aus-
genommen Kirschen). Frichte nicht schalen.

Das Dorrgut in gleichmaBige Stucke schneiden — diinne Scheiben trocknen schnel-
ler. Um Verfarbungen zu vermeiden, die Frichte mit Zitronensaft einpinseln. Bitte
mit der Schnittseite nach oben auf den Auflagerost legen — die Lebensmittel dur-
fen nicht Gbereinander liegen und den Abstand zueinander so wahlen, dass die Luft
ausreichend zirkulieren kann.

Da die Lebensmittel unterschiedlich trocknen, je Rost immer gleichartiges Obst oder
Gemuse auflegen. Man kann eine fertige Lage entnehmen und dann den Rest weiter
trocknen oder einen neu belegten Rost zum Trocknen hinzuftgen.

GemuUse mit fester Struktur sollte fur 2 Minuten in heiBem Wasser blanchiert werden.



Inbetriebnahme

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

Display

Tar

Edelstahl-Gitter (8x)
Einschubebenen
Tropfblech
Ventilator
Krautermatte (1x)

- Das Geréat an das Stromnetz anschlieBen, im Display blinkt @)
- Die Edelstahl-Gitter mit Lebensmitteln belegen und in das Geréat einschieben. Ach-
ten Sie darauf, dass das Tropfblech am Boden immer eingeschoben ist!

- Drucken Sie die Taste @ Im Display leuchtet 30°C und die Zeit 00:00.
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- Wabhlen Sie eines der voreingestellten Programme:

Programm Verwendung Temperatur Zeit

b FRUIT Friichte 70°C 7:00 Std

i VEGGIES Gemiise 65°C 8:00 Std

% MEAT Fleisch 60°C 15:00 Std

‘a HERBS Krauter 55°C 10:00 Std
i FERMENT Fermentieren 40°C 8:00 Std
SS WARM Warmen 45°C 24:00 Std

- Die voreigestellten Werte fir Temperatur und Zeit kdnnen verandert werden:

o Um die Temperatur zu verandern, dricken Sie die Taste . Mit den Ta-
sten +/- kann die Temperatur in Schritten von 5°C zwischen 30°C und 85°C
eingestellt werden.

o Um die Zeit zu verdandern, drlicken Sie die Taste @ Mit den Tasten +/-
kann die Zeit in Schritten von 30 Minuten zwischen 1 Std und 24 Std eige-
stellt werden.

o Werden die Tasten +/- konstant gedruckt, verdndern sich die Werte im
Schnelllauf. Erfolgt innerhalb von 5 Sekunden keine weitere Anpassung
werden die eingestellten Werte Gbernommen.

o Temperatur und Zeit kénnen auch wéhrend dem Dérrvorgang wie oben
beschrieben angepasst werden.

- Das Programm startet automatisch

- Soll das Programm vorzeitig beendet werden, dricken Sie die Taste @ Der Kuhl-
ventilator 1auft ca. 3 Minuten nach und die Innenraumbeleuchtung leuchtet.

- Lauft das Programm normal ab, ist ein Signalton zu héren und das Geréat schal-
tet automatisch in den Standby-Modus. Der Kuhlventilator 1duft ein paar Minuten
nach.

- Es konnen auch Lebensmittel mit unterschiedlichen Garzeiten und -Temperaturen
gleichzeitig gedoérrt werden. Hierflr starten man mit der geringsten benétigten
Temperatur und Zeit. Nach Ablauf der Zeit werden die fertigen Lebensmittel ent-
nommen und Temperatur und Zeit fur die restlichen Lebensmittel angepasst.



Innenraumbeleuchtung

- Die Innenraumbeleuchtung kann mit der Taste ein- und ausgeschaltet werden.

Silikon-Krautermatte

- Die Matte auf eines der Edelstahl-Gitter legen und mit den Krautern belegen. Zu-
satzliche Krautermatten kénnen Gber den Steba-Service bezogen werden.

Gewlirzkrauter
Temperatur | Zeit Info
Basilikum, Bohnenkraut,
Brennnessel, Estragon, Liebstockel, o Auf der
Majoran, Oregano, Petersilie, 60°C 4-65td Krautermatte
Salbei, Thymian
Bliuten
Temperatur | Zeit Info
HolunderblUten 60°C 4 -6 Std
Lavendel 60°C 4 -6 Std
Kamille 60°C 4 -6 Std
Ringelblume 60°C 4 -6 Std




Obst (Kern, Gehause und Stiele entfernen)

Temperatur | Zeit Info

Apfel in Scheiben 3 - 5mm 70°C 8-10 Std

Birnen in Scheiben 3 - 5mm 70°C 5-6Std

Kirschen entsteint/halbiert 65°C 14 - 16 Std Schalenseite
nach unten

Aprikosen entsteint/geviertelt 70°C 14 - 15 Std Schalenseite
nach unten

Pflaumen entsteint/geviertelt 70°C 14 - 16 Std Schalenseite
nach unten

Pfirsich entsteint/geviertelt 70°C 16-18std | >chalenseite
nach unten

Orangen in Scheiben 3 - 5mm 65°C 6 — 8 Std

Zitronen in Scheiben 3 -5mm 65°C 6 — 8 Std

Bananen in Scheiben 3mm 70°C 10-12 Std

Gemuse
Temperatur | Zeit Info

Zucchini in Scheiben 3 - 5mm 65°C 6 -8 Std

Kurbis in Streifen 3 - 5mm 65°C 6 -8 Std

Paprika in Streifen 3 - 5mm 65°C 6 — 8 Std

Tomaten in Scheiben 3 - 5mm 65°C 6 — 8 Std

Zwiebeln in Scheiben 3 - 5mm 60°C 6 -8 Std

Lauch in Scheiben 10mm 70°C 3-4Std

Karotten in Scheiben 5mm 70°C 4 -5 Std

Sellerie in Wirfeln 5mm 70°C 5-6 Std

. . o 6 -
Pilze in Scheiben 5 - 6mm 55°C Std

. A Das Ergebnis ist abhangig von der Schnittstarke (Empfehlung: 3 bis 5 mm)

und von der Feuchtigkeit des Lebensmittels.

- Die angegebenen Temperaturen und Zeiten sind Richtwerte und kénnen sich zum

Teil erheblich verandern.

- Der Trockenzustand nach der vorgegebenen Zeit ist:

o Krauter/Bluten = Brichig
o Obst = flexibel / ledrig

o Gemuse = flexibel bis bruchig




Korrekte Entsorgung dieses Produkts:
Ausgediente Gerate sofort unbrauchbar machen.
Innerhalb der EU weist dieses Symbol darauf hin, dass dieses Produkt nicht
Uber den Hausmuill entsorgt werden darf. Altgerate enthalten wertvolle recy-
clingfahige Materialien, die einer Wiederverwertung zugefihrt werden soll-
ten und um der Umwelt bzw. der menschlichen Gesundheit nicht durch un-
kontrollierte Mullbeseitigung zu schaden. Bitte entsorgen Sie Altgerate deshalb tber
geeignete Sammelsysteme oder senden Sie das Gerat zur Entsorgung an die Stelle,
bei der Sie es gekauft haben. Diese wird dann das Gerat der stofflichen Verwertung
zufthren.

Verpackungs-Entsorgung

Wenn moglich heben Sie die Verpackung auf um im Falle einer Garantie das Gerat
zurlickschicken zu kénnen. Verpackungsmaterial nicht einfach wegwerfen, sondern
der Wiederverwertung zufthren. Papier-, Pappe- und Wellpappeverpackungen bei
Altpapiersammelstellen abgeben. Kunststoffverpackungsteile und Folien sollten
ebenfalls in die dafir vorgesehenen Sammelbehalter gegeben werden.

nn den Beispielen fur die Kunststoffkennzeichnung steht: PE fur
Lﬁ‘) L5.) L2) Polyethylen, die Kennziffer 02 fur PE-HD, 04 fiir PE-LD, PP fir Poly-
ps pp pe Ppropylen, PS fur Polystyrol.

Kundenservice:

Sollte Ihr Gerat wider Erwarten einmal den Kundendienst benétigen, wenden Sie
sich bitte an nachfolgende Anschrift. Wir werden dann im Garantiefall die Abholung
veranlassen. Das Gerat muss transportfahig verpackt sein.

Unfreie Pakete kénnen nicht angenommen werden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG

Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany

Vertrieb-Tel.: 09543/ 449-17 / -18,

Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19

E-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com

Achtung! Elektrogerate durfen nur durch Elektro-Fachkréafte repariert werden, da
durch unsachgemaBe Reparaturen erhebliche Folgeschaden entstehen kénnen.






Generally

This appliance is for private and indoor use only and must not be
used commercially. Please read the instruction manual carefully
and keep it at a safe place. When the appliance is given to anoth-
er person the instruction manual should be passed to that per-
son, too. Only use the appliance as described in the instruction
manual and pay attention to the safety information. No liability
for damages or accidents will be accepted, which are caused by
not paying attention to the instruction manual. Remove all pack-
aging and sticker (except the rating label). Wash up all parts care-
fully (see cleaning).

Safety information

- Connect and operate the appliance in accordance with the
specifications shown on the rating label.

- Do not use if the plug cord is damaged. Verify before every use.

- Do not plug with wet hands.

- Connect the power plug to a properly installed and easily acces-
sible socket only.

- To unplug the power plug, always pull the plug — not the cable.

- Plug off the appliance after each use or in case of failure.

- Do not pull at the cord. Don’t pull it over edges and don’t bend
it too much.

- Keep the cord away from hot parts.

The appliance can be used by children aged 8 and above
and persons with limited physical, sensory or mental capa-

bilities or lack of experience/knowledge, provided that are su-
pervised or have been provided with instruction in the safe use
of the appliance and have understood the resulting dangers.
Children must not use the packaging as a toy. Cleaning and user
maintenance must not be carried out by children unless they
are 8 years or older and are supervised.

- Children under the age of 8 must be kept away from the appli-
ance and the connecting cable.



- Children should be supervised to ensure that they do not play
with the appliance or packaging material (e.g. Plastic Bags).
- The appliance must not be operated using a timer or a separate
remote system!
- Do not leave the appliance outdoors or in a damp area.
Never place anything on top of the device and do not cov-
er the ventilation slots.
- Never immerse the unit in water.
- Leave a space of about 10cm around the device.
- Never use the device after a malfunction, e.qg. if it felt down or
has been damaged in any other manner.
- The manufacturer is not liable for damage which is occurring
due to the usage of the appliance in a different way as de-
scribed or a mistake in the handling has been made.
- To prevent injury, repairs such as replacing a damaged cord,
should only be carried out by a customer service. Only original
spare parts have to be used.
- The device gets hot, only transport after it cooled down.
- Only use the device as described in this manual.
- You must not put any materials such as paper, cardboard, plas-
tic etc. into the appliance.
- This appliance is intended to be used in household and similar
applications such as:
o staff kitchen areas in shops, offices and others working
environments
o by clients in hotels, motels and other residential type en-
vironments
o bed and breakfast type environments.
- Before initial use: clean all parts — except the heating ele-
ments - carefully and leave to dry. Heat up the device for about
15 min. to eliminate the smell of newness.
: Attention! Housing and glass get hot. Danger of
& burns! Do not place the appliance on a sensitive sur-
face (e.g. painted furniture) and keep a distance of at
least 70cm to burnable materials.



- If an extension cable is used, it has to have a cross-section of
1,5mm2. A cable drum must always be unwound.

- If a GS-tested 16 A multi-pin extension is used, it may not be
charged with more than 3680 watts due to fire hazard.

- Make sure that children do not tease the cable or that a trip
hazard occurs.

- The device must always be disconnected from the power supply
if it is not supervised and before assembling, disassembling or
cleaning.

- Hygiene: Please always clean the device to avoid bacteria and
mould formation.

Cleaning

: Attention! Pull the plug before cleaning and allow

the device to cool down.

- Never immerse the unit into water.

- The stainless steel trays can be cleaned in warm water with usu-
al dishwashing detergents. Do not use aggressive or abrasive
cleaning agents or steel sponges.

- Clean the housing and the interior with water and dishwashing
detergent.

Workplace

Important:

Never place this device on or next to hot surfaces (e.g. hot sto-
ves). Only use it on a

even, stable and a heat resisting surface. It is important that no
inflammable items are

near to the device. Do not place the device on the edge of the
table so that it cannot be touched by children or fall down when
touched.



General information

Natural preservation of fruit and vegetables through a drying process in 35°C - 70°C
warm air. Throughout the drying process, all moisture is extracted. Vitamins, mine-
rals and nutrients are retained and the flavour is intensified. After cooling the food,
store it in a closable container. There you can keep it for a longer time. It is important
to ensure, that the food does not contain any residual moisture, as this may cause
mold.

Usage

Dried fruits such as banana chips or thin slices of apples are healthy treats to nibble.
Pay attention if small children eat dried fruits. Dried vegetables and dried herbs can
be used for cooking of sauces and soups. The dried vegetable or fruit can also be
soaked overnight.

Preparation

The quality of the dried products is as good as that of the raw food. Therefore, only
use washed and fresh fruits and vegetables. Please do not use overripe food! Remove
all cores, stalks and stones (except cherries). Do not peel fruits.

Cut the food in equal pieces - thin slices dry faster. To avoid discoloration, brush the
fruits with lemon juice. Place the food with the cut side up on the tray - the food
may not be superimposed and the distance between the pieces must be chosen in a
manner that air can circulate sufficiently.

As food dries differently, place congeneric fruits or vegetable on one tray only. A
ready dried tray can be withdrawn during the drying process, or a new tray can be
added.

Vegetable with a firm structure should be blanched for 2 minutes in hot water.




Getting started

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

Display

Door

Stainless steel tray (8x)
Level of insertion

Drip tray

Ventilation

Mat for herbs (1x)

- Connect the device to the power supply, @ flashes on the display
- Place food on the stainless steel trays and push them into the device. Make sure
that the drip tray on the bottom is always pushed in!

- Press the button @ 30°C and the time 00:00 light up on the display.




- Select one of the preset programs:

Program Usage Temperature Time
Fruit 70°C 7:00 h
b FRUIT
Vegetable 65°C 8:00 h
i VEGGIES
M ° 15:00 h
9 MEAT eat 60°C 5:00
‘a HERBS Herbs 55°C 10:00 h
i FERMENT Fermentation 40°C 8:00 h
SS WARM Warming 45°C 24:00 h

- The preset values for temperature and time can be chaed:

o To change the temperature, press the button . The +/- buttons can be
used to set the temperature in increments of 5°C between 30°C and 85°C.

o To change the time, press the button @ The +/- buttons can be used to
set the time in increments of 30 minutes between 1 hour and 24 hours.
o If the +/- buttons are constantly pressed, the values change quickly. If no
further adjustment is made within 5 seconds, the set values are adopted.
o Temperature and time can also be adjusted during the drying process as
described above.
- The program starts automatically

- If you want to stop a program earlier, press the button @ The cooling fan runs for
about 3 minutes and the interior lighting shines.

- If the program ends normally, a signal tone can be heard and the device automati-
cally switches to standby mode. The cooling fan continues to run for a few minutes.

- Foods with different cooking times and temperatures can also be dried at the same
time. To do this, start with the lowest temperature and time required. After the
time has elapsed, the finished food has to be removed and the temperature and
time for the remaining food can be adjusted.

Interior lighting
- The interior lighting can be switched on and off using the button .

Silicone mat for herbs
- Place the mat on one of the stainless steel trays and cover it with herbs. Additional
mats can be purchased from the Steba service.



Herbs

Temperature | Time Info
Basil, Savory, Stinging nettle, Tarra-
gon, Lovage, Marjoram, 60°C 4 -6 hours 2:; H;ert;?at
Oregano, Parsley, Sage, Thyme
Blooms
Temperature |Time Info
Elderflower 60°C 4 -6 hours
Lavender 60°C 4 -6 hours
Chamomile 60°C 4 -6 hours
Marigold 60°C 4 -6 hours

Fruits (remove pips, core and stripe)

Temperature | Time Info
Apple sliced 3 -5mm 70°C 8-10 hours
Pear sliced 3 -5mm 70°C 5-6 hours
Cherries pitted / halved 65°C 14 - 16 hours | Skin down
Apricots pitted/quartered 70°C 14 - 15 hours | Skin down
Plum pitted / quartered 70°C 14 - 16 hours | Skin down
Peaches pitted / quartered 70°C 16 — 18 hours | Skin down
Orange sliced 3 -5mm 65°C 6 — 8 hours
Lemon sliced 3 -5mm 65°C 6 — 8 hours
Bananas sliced 3mm 70°C 10 - 12 hours

Vegetables

Temperature |Time Info
Zucchini sliced 3 -5mm 65°C 6 — 8 hours
Pumpkin sliced 3 -5mm 65°C 6 — 8 hours
Pepper in strips 3 - 5mm 65°C 6 — 8 hours
Tomatoes sliced 3 - 5mm 65°C 6 — 8 hours




Onions sliced 3 -5mm 60°C 6 -8 hours
Leek sliced 5mm 70°C 3-4hours
Carrots sliced 5mm 70°C 4 -5 hours
Celeriac diced 5mm 70°C 5-6 hours
Mushrooms sliced 5 - 6mm 55°C 6 — 8 hours

. A The result depends on the thickness of the slices (should be between 3 and
5 mm) and the humidity of the food.
- The given temperatures and times are approximate values and may change signifi-
cantly in some cases.
- The condition of the dried food should be as followed:
o Herbs/blossom = crumbly
o fruits = flexible /leathery
o vegetable = flexible/ crumbly

Correct Disposal of this product
This marking indicates that this product should not be disposed with other
household wastes throughout the EU. To prevent possible harm to the envi-
ronment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it re-
sponsibly to promote the sustainable reuse of material resources. To return
your used device, please use the return and collection systems or contact the retailer
where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.

Packaging disposal: Do not throw away the package materials. Please put it in the
recycling bin.

Gift box: Paper, should be put to the old paper collection point.
LG‘) L5.) L2) Plastic packaging material and foils should be collected in the spe-
Ps PP pe  cial collection containers.

Service and Repair:

If the appliance must be repaired, please get in touch with your trader or with the
manufacturer:

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Distribution-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http:/www.steba.com




Généralement

Cet appareil est concu pour un usage privé et non commercial.
Veuillez lire attentivement le mode d‘emploi et gardez-le soi-
gneusement. En cas de remise de |'appareil a une tierce personne,
n‘oubliez pas de joindre le mode d’emploi. N'utilisez I'appareil
que selon les indications et respectez les consignes de sécurité.
Nous déclinons toute responsabilité en cas de dommages ou d’ac-
cidents résultant du non-respect des indications du mode d’em-
ploi. Enlever tout matériel d’emballage et tous les autocollants
(sauf la plaque signalétique). Nettoyez toutes les pieces (voir net-
toyage).

Con5|gnes de sécurité
L'appareil doit étre branché et utilisé conformément aux indica-
tions de la plaque signalétique.

- Un dérochage du plaque signalétique n’'est pas autorisé pour

des raisons de sécurité.

- Contréler avant chaque utilisation, que I'appareil ou le cable

d’alimentation en courant n’est pas endommagé.

- Ne touchez jamais la fiche d'alimentation avec des mains mouil-

|ées.

- Connectez la fiche d‘alimentation seulement a une prise de

courant correctement installée et facilement accessible.

- Pour débranchez la fiche d'alimentation, tirez toujours la fiche

— pas le cable.

- Retirer la prise aprés chaque utilisation ou en cas de disfonc-

tionnement.

- N'arracher pas la prise et ne I'endommager pas. Ne coincer pas

le cable d'alimentation.

- Tenir le cable d'alimentation éloigné des parties chaudes.
L'appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
ainsi que par des personnes atteintes de déficiences phy-

siques, sensorielles ou mentales, ou manquant d‘expérience et/
ou de connaissances, si elles sont surveillées ou ont été instruites



de la maniére d’utiliser I'appareil en toute sécurité et qu‘elles en
ont compris les dangers potentiels. Le nettoyage et I'entretien
de I'appareil ne doivent pas étre réalisés par des enfants, sauf
s'ils sont agés de plus de 8 ans et exécutent ces opérations sous
surveillance.
- Tenir I'appareil et le cordon d‘alimentation hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.
- Veillez & ce que des enfants ne jouent pas avec I'emballage (par
exemple sac en plastique).
- Lappareil ne doit pas fonctionner avec une minuterie ou avec
un systéme séparé de télécommande !
- N'entreposez pas |'appareil a I'extérieur ou dans une piece hu-
mide.
Ne posez rien sur l'appareil et ne recouvrez pas le systéeme
d‘aération.
- Ne mettez jamais l'appareil dans l'eau.
- Laissez au moins 10 cm distance autour de |'appareil.
- N'utilisez jamais I'appareil apres un fonctionnement défaillant,
par ex. s'il est tombé ou s'il a été endommagé d’'une autre ma-
niere.
- Le fabricant ne sera pas tenu responsable en cas de mauvaise
utilisation ou d‘utilisation inappropriée par non-respect du
mode d‘emploi.
- Pour éviter tout danger, les réparations sur |'appareil, notam-
ment le remplacement d'un cable endommagé, ne peuvent
étre réalisées que par un service aprés-vente autorisé. Seule-
ment les pieces détachées original peuvent étre utiliser.
- L'appareil chauffe beaucoup, ne le transporte donc qu‘apres re-
froidissement.
- N'utilisez I'appareil que pour les applications décrites dans le
mode d‘emploi.
- Ne placez aucun des matériaux que le papier, carton, plastique
etc. dans l'appareil.
- Cet appareil est concu pour un usage privé et similaires telles
que:



o dans les cuisines pour les employés dans les magasins, bu-
reaux et autres zones industrielles

o dans les propriétés agricoles et par les clients des hétels,
motels et autres établissements résidentiels

o dans chambres d’hétes

- Avant la premiére utilisation : toutes les piéces — en dehors
des résistances — doivent étre nettoyées et séchées minutieuse-
ment. Pour éliminer I'odeur du neuf, faites chauffer I'appareil
pendant environ 15 minutes.

. Attention ! Lextérieur de lappareil devient
& chauds. Risque de briilures. Pendant le fonctionne-

ment, la température des surfaces touchables peut étre
tres chaude ! Ne pas déposez I'appareil sur une surface sensible
et le posez de sorte qu'il ait au moins 70 cm de place libre des
matieres inflammables.

- Si vous utilisez une rallonge, celle-ci doit avoir une section de
1,5 mmz.

- Si vous utilisez une multiprise testée pas GS avec 16 A, il est
interdit de le charger avec plus de 3680 watts en raison d'un
danger incendie.

- Si vous utilisez une rallonge, faire attention que les enfants ne
le tirent pas ou trébucher sur le cable.

- Tirez la fiche d'alimentations toujours si I'appareil est sans sur-
veillance, avant le montage, le démontage, ou le nettoyage.

- Hygiéne : Assurez-vous que |‘appareil doit étre nettoyé tou-
jours pour éviter le formation les bactéries ou de moisissures.

Nettoyage
: Toujours débrancher I'appareil et le laisser complé-
tement refroidir avant de le nettoyer.
- Ne jamais plonger I'appareil dans |'eau.
- Nettoyez les plateaux en inox dans l‘eau savonneuse. Ne pas
utiliser, les détergents acides abrasifs ou des éponges en acier.
- Nettoyez le boitier et I'intérieur avec de I’'eau savonneuse.



Plan de travail

Important : Ne jamais placer |I'appareil sur une surface chaude
ou a coté (par exemple plaque de cuisson d’une cuisiniere). Faire
fonctionnez seulement sur un support plan, stable et thermorési-
stant. Veiller a ce que des objets inflammables ne se trouvent pas
a proximité. Ne placez pas I'appareil sur le bord de la table afin
qgu'il ne puisse pas étre touché par les enfants ou qu'il ne tombe
pas lorsque vous le touchez.

Informations générales

Conservation naturelle de fruits et légumes & séchage en Iair chaud de 35 & 70°C. A
ce processus, les aliments sont déshydratés. Les vitamines, les minérales et les nutri-
ments sont conservées et la saveur est intensifiée. Apres le rafraichissement, mettez
les aliments dans un récipient pour savoure les aliments longtemps. C'est important
d’assurer que les aliments ne contiennent rien d’humidité résiduelle, car ils pourrai-
ent autrement moisir.

Utilisation

Fruits séchés, comme banane ou tranches de pommes minces sont friandises saines
a grignoter. Mais faire attention avec des petites enfants. Vous pouvez utiliser les
légumes et les herbes séchés trés bon pour cuisiner des soupes ou sauces. Sinon, vous
pouvez macérer les [égumes et fruits séchés pendant une nuit.

Preparation

La qualité du produit sec est aussi bonne comme celle du produit cru. Par conséquent,
seulement utilisent les fruits et légumes frais et lavés. N'utilisez jamais les aliments
blettir ! Enlevez les trognons, le pédoncule et les graines des fruits (sauf les cerises).
N’épluchez pas les fruits.

Coupez les fruits en morceaux uniformes — tranches fines séchent plus vite. Pour évi-
ter la décoloration, lustrez les fruits avec jus de citron. Placez avec la peau en bas sur
I’étage en plastique — les aliments ne doivent pas étre superposé et la distance entre
les morceaux doivent étre suffisante car I'air doit circuler.

Parce que les aliments secs différemment, placez toujours les fruits ou les légumes
du méme type sur une grille. On peut prélever une grille pendant service ou ajouter
un nouveau a sécher.

Légumes avec une structure solide doivent étre blanchis pendant 2 minutes dans
I’eau chaude.



Mise en service

1) Panneau de commande
2) Porte

3) Plateau en inox (8x)

4) Niveaux d'insertion

5) Bacd’égouttage

6) Ventilateur

7) Tapis d’herbs

Branchez I'appareil, I'affichage clignote @
Placez les aliments sur les plateaux en inox et insérez-les dans |'appareil. Assu-
rez-vous que le bac collecteur sur le sol est toujours enfoncé !

Appuyez sur le bouton @ L'écran affiche 30°C et I'heure 00:00.




- Sélectionnez I'un des programmes prédéfinis :

Programme Usage Température Temps

b FRUIT Fruit 70°C 7:00 h

i VEGGIES Légumes 65°C 8:00 h

% MEAT Viande 60°C 15:00 h

‘a HERBS Herbes 55°C 10:00 h
i FERMENT Fermenter 40°C 8:00 h
SSS WARM GiLdaeJde” 45°C 24:00 h

- Les valeurs prédéfinies pour la température et le temps peuvent étre modifiées :

o Pour modifier la température, appuyez sur le bouton . A l'aide des bou-
tons +/-, la température peut étre réglée par incréments de 5°C entre 30°C
et 85°C.

o Pour changer I'heure, appuyez sur le bouton @ A l'aide des boutons +/-,
I'heure peut étre réglée entre 1 heure et 24 heures par incréments de 30
minutes.

o Si les boutons +/- sont enfoncés en permanence, les valeurs changent ra-
pidement. Si aucun autre réglage n'est effectué dans les 5 secondes, les
valeurs définies seront adoptées.

o La température et le temps peuvent également étre ajustés pendant le
processus de séchage comme décrit ci-dessus.

- Le programme démarre automatiquement

- Si vous souhaitez terminer le programme plus t6t, appuyez sur le bouton @ Le
ventilateur de refroidissement continue de fonctionner pendant environ 3 minutes
et I'éclairage intérieur s'allume.
- Une fois le programme terminé, un bip sera entendu et I'appareil passera automa-
tiqguement en mode veille. Le ventilateur de refroidissement continue de fonction-
ner pendant quelques minutes.




- Les aliments ayant des temps et des températures de cuisson différents peuvent
également étre séchés en méme temps. Pour ce faire, commencez par la tempéra-
ture et le temps les plus bas requis. Une fois le temps écoulé, les aliments finis sont
retirés et la température et le temps sont ajustés pour les aliments restants.

L'éclairage intérieur

- L'éclairage intérieur peut étre allumé et éteint a I'aide du bouton .

Tapis d’herbes en silicone

- Placer le tapis sur une des plateaux en inox et recouvrir avec les herbes. Des tapis

d’herbes supplémentaires peuvent étre achetés via le service Steba.

Herbes
Température | Temps Info
B_augilic, Sarrie_tte,_Ortie,_Estragon _ . Sur le tapis
Liveche, Marjolaine, Origan, Persil, | 60°C 4 -6 heures
sauge, Thym pour herbes
Fleurs
Température | Temps Info
Sureau 60°C 4 -6 heures
Lavande 60°C 4 -6 heures
Camomille 60°C 4 -6 heures
Souci 60°C 4 -6 heures




Fruits (enlever pépins, trognon et queues)
Température | Temps Info
Pommes, en tranches 3 —5mm 70°C 8- 10 heures
Poires, en tranches 3 — 5mm 70°C 5 -6 heures
Cerises, dénoyauté/coupé en deux | 65°C 14-16 heures | peau en bas
tArk(;ricot, dénoyauté/coupé en qua- 70°C 14— 15 heures | P&aY en bas
Prune, dénoyauté/coupé en quatre | 70°C 14-16 heures | peau en bas
Péche, dénoyauté/coupé en quatre | 70°C 16 - 18 heures | peau en bas
Oranges, en tranches 3 —5mm 65°C 6 — 8 heures
Citron, en tranches 3 - 5mm 65°C 6 — 8 heures
Banane, en tranches 3mm 70°C 10-12 heures
Légumes
Température | Temps Info
Courgette, en tranches 3 - 5mm 65°C 6 — 8 heures
Citrouille, en tranches 3 - 5mm 65°C 6 — 8 heures
Poivron, en tranches 3 —5mm 65°C 6 — 8 heures
Tomate, en tranches 3 - 5mm 65°C 6 — 8 heures
Oignon, en tranches 3 - 5mm 60°C 6 — 8 heures
Poireau, en tranches 10mm 70°C 3 -4 heures
Carotte, en tranches 5mm 70°C 4 -5 heures
Céleri, en dés 5mm 70°C 5 -6 heures
Champignon, en tranches 5 - 6mm 550C 6 -8
heures

A

dité des aliments.

Le résultat dépend a |'épaisseur de la tranche (entre 3 et 5 mm) et de I’humi-

- Les températures et les durées indiquées sont approximatives et peuvent changer
de facon significative dans certains cas.
- La condition d’aliment sec apres le temps prédéterminé est le suivant :

o Herbes/fleurs = fragile
o Fruit = flexible
o Légume = flexible/fragile




Evacuation correcte de ce produit:
Mettre les appareils usagés immédiatement au rebut.
Au sein de I'UE, ce symbole indique que le produit ne doit pas étre jeté avec
les déchets ménagers. Les anciens appareils contiennent des matériaux de
valeur recyclables qui doivent étre valorisés afin d’éviter toute atteinte a
I’environnement ou a la santé humaine due a une élimination incorrecte des déchets.
Les anciens appareils doivent par conséquent étre mis au rebut via des systemes de
collecte appropriés ou ramenés a cet effet au point de vente ou ils ont été achetés.
Les appareils seront alors confiés a un centre de recyclage des matériaux.

Elimination de I'emballage

Ne pas jeter I'emballage avec les déchets ménagers, mais avec les déchets recyclables.
Jeter les emballages en papier, carton et carton ondulé aux points de collecte de vi-
eux papiers. Les composants d’emballage en plastique et les films doivent également
étre jetés dans les conteneurs prévus a cet effet.

N, Exemples d‘identification des plastiques :
LG‘) L5.) €2) PE pour le polyéthyléne, code 02 pour le PEHD, 04 pour le PEBD,
ps pp pg PP pourle polypropylene, PS pour le polystyréne.

Service apres-vente

Si, contre toute attente, I'appareil doit étre confié au service aprés-vente, nous con-
tacter aux coordonnées suivantes. En cas de garantie applicable, nous nous charge-
ons de I'enlévement de |'appareil. L'appareil doit étre correctement emballé pour le
transport.

Les paquets non affranchis ne pourront pas é&tre pris en charge !

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Allemagne
tél. service commercial : 09543/ 449-17 / -18, tél. S.A.V. : 09543 / 449-44, fax : 09543 /
449-19 e-mail : elektro@steba.com  Internet : http://www.steba.com

Attention ! Les appareils électriques doivent étre réparés exclusivement par des élec-
triciens qualifiés, les réparations non conformes pouvant entrainer des conséquences
graves.






Algemeen

Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor privé gebruik en gebru-
ik binnenshuis en niet geschikt voor commerciéle doeleinden.
Lees de handleiding zorgvuldig en bewaar deze op een veilige
plaats. Wanneer het apparaat aan iemand anders wordt gege-
ven, zorg ervoor dat de handleiding ook wordt meegegeven aan
deze persoon. Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven in
de handleiding en let op de veiligheidsinformatie. Geen aanspra-
kelijkheid voor schade of ongelukken wordt geaccepteerd welke
worden veroorzaakt door het niet opvolgen van de instructies
uit de handleiding. Verwijder alle verpakking en stickers voor ge-
bruik (behalve het product label). Was alle onderdelen zorgvul-
dig af (zie Reinigen).

Veiligheidsinformatie
- Sluit het apparaat aan en gebruik het in overeenstemming met
de specificaties op het etiket.

- Niet gebruiken wanneer het snoer of stekker is beschadigd.
Controleer dit voor elk gebruik.

- Sluit niet aan met natte handen.

- Sluit de stekker alleen aan op een correct geinstalleerd en gem-
akkelijk toegankelijk stopcontact.

- Trek altijd aan de stekker en niet aan het snoer om deze uit het
stopcontact te verwijderen.

- Haal de stekker na elk gebruik of in het geval van storing uit
het stopcontact

- Trek niet aan het snoer. Trek het snoer niet over randen en buig
het niet te veel.

- Houd het snoer uit de buurt van hete oppervlakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8
jaar en ouder en door personen met beperkte fysieke,

sensorische of mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring/
kennis, op voorwaarde dat er toezicht gehouden wordt of in-
structies hebben gekregen over veilig gebruik van het apparaat



en bewust zijn van de gevaren die hierbij komen kijken. Kin-
deren mogen de verpakking niet als speelgoed gebruiken. Rei-
niging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd, tenzij ze 8 jaar of ouder zijn en onder toe-
zicht staan.

- Kinderen onder de 8 jaar moeten uit de buurt van het apparaat
en de stroomkabel worden gehouden.

- Kinderen moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat
ze niet met het apparaat of verpakkingsmateriaal spelen (bij-
voorbeeld plastic zakken)

- Het apparaat mag niet worden bediend met behulp van een
externe timer of een afzonderlijk system op afstand.

- Laat het apparaat niet buiten of in een vochtige ruimte achter.
Plaats nooit iets bovenop het apparaat en bedek de venti-
latiesleuven niet.

- Dompel het apparaat nooit in water.

- Laat een ruimte van ongeveer 10 cm rond het apparaat vrij.

- Gebruik het apparaat nooit na een storing, bijvoorbeeld als het
gevallen is of op een andere manier beschadigd is geraakt.

- De fabrikant is niet aansprakelijk voor de schade die ontstaat
door gebruik van het apparaat op een andere manier dan be-
schreven, of een fout in het gebruikt.

- Om letsel te voorkomen mogen reparaties zoals het vervangen
van een beschadigd snoer alleen worden uitgevoerd door een
reparatiedienst. Alleen originele onderdelen mogen worden
gebruikt.

- Het apparaat wordt heet, verplaats deze alleen wanneer hij af-
gekoeld is.

- Gebruik het apparaat alleen zoals beschreven is in deze hand-
leiding.

- Plaats geen materialen zoals papier, karton, plastic enz. In het
apparaat.



- Dit apparaat is bedoeld om te gebruiken voor huishoudelijk
setting, zoals:

o personeelskeukens in winkels, kantoren en andere wer-
komgevingen

o door gasten in hotels, motels en andere type woonom-
gevingen

o bed & breakfast-achtige omgevingen.

- Voor het eerste gebruik: reinig alle delen — behalve de ver-
warmingselementen - zorgvuldig en laat deze drogen. Ver-
warm het apparaat gedurende 15 minuten om de geur van ni-
euwheid te elimineren.

. Let op! Apparaat is heet. Gevaar voor verbran-
& ding! Aanraakbare oppervlakken worden heet tijdens

gebruik! Plaats het apparaat op een vlak en ongevoelig
oppervlak en houd een afstand van minimaal 70 centimeter tot
brandbare materialen.

- Wanneer er een verlengkabel wordt gebruikt, moet deze een
doorsnede van 1,5 mm? hebben.

- Als een GS-geteste 16 A multi-pin extensie wordt gebruikt,
wordt deze met niet meer dan 3680 watt belast wegens brand-
gevaar.

- Zorg ervoor dat kinderen niet met de kabel kunnen spelen of
erover struikelen.

- Het apparaat moet altijd worden losgekoppeld van de stroom-
voorziening als het niet onder toezicht staat en voor montage,
demontage of reiniging.

- Hygiéne: Maak altijd het apparaat schoon om bacterién en
schimmelvorming te voorkomen.

Reiniging
Let op! Haal de stekker uit het stopcontact voordat
u hem schoonmaakt en laat hem eerst afkoelen.
- Dompel het apparaat nooit onder in water.
- De rvs rekken kunnen worden gereinigd in warm water met
afwasmidde. Gebruik geen agressieve of schurende reinigings-



middelen.
- Reinig het behuizing en de interieur met water en afwasmid-
del.

Plaatsing

Belangrijk:

Plaats dit apparaat nooit op of naast hete oppervlakken (bijvoor-
beeld hete kachels). Gebruik het alleen op een gelijk, stabiele en
hittebestendig oppervlak. Het is belangrijk dat er geen ontvlam-
bare items zijn in de buurt van het apparaat. Plaats het apparaat
niet op de rand van een tafel of werkblad zodat het niet door
kinderen kan worden aangeraakt, of vallen als u het aanraakt.

Algemene informatie

Natuurlijke conservering van groenten en fruit door middel van een droogproces in
35°C — 70°C warme lucht. Gedurende het droogproces wordt al het vocht onttrok-
ken. Vitaminen, mineralen en voedingsstoffen blijven behouden en de smaak wordt
versterkt. Nadat het gedroogde voedsel is afgekoeld kunt u deze bewaren in een
afsluitbare bewaardoos. U kunt het dan voor langere tijd bewaren. Het is belangrijk
dat het voedsel geen restvocht meer bevat, anders kan deze schimmel veroorzaken.

Gebruik

Gedroogd fruit zoals bananenchips of dunne plakjes appel zijn gezonde traktaties
om op te knabbelen. Let op als kleine kinderen gedroogd fruit eten. Gedroogde gro-
entes en kruiden kunnen worden gebruikt voor het maken van sauzen en soepen. De
gedroogde groente of fruit kan ook s nachts worden geweekt.

Voorbereiding

De kwaliteit van de gedroogde producten is zo goed als die van het rauwe product.
Gebruik daarom alleen gewassen en verse groenten en fruit. Gelieve geen overrijp
voedsel te gebruiken. Verwijder alle klokhuizen, stengels en pitten (m.u.v. bessen).
Schil het fruit niet.

Snij het voedsel in gelijke stukken — dunne plakjes drogen sneller. Om verkleuring te
voorkomen, kwast de vruchten met citroensap. Plaats het voedsel met de gesneden
kant naar boven op de lade — de plakjes mogen niet te dicht op elkaar liggen en de
afstand tussen de stukjes moet zorgvuldig worden gekozen op een wijze dat de lucht
voldoende kan circuleren.

Elk voedsel droogt anders, plaats daarom gelijkwaardig voedsel op één lade. De la-



des die dan klaar zijn kunnen tijdens het proces uitgenomen worden, en/of een nieu-
we lade kan worden toegevoegd.

Groenten met stevige structuur moet worden geblancheerd gedurende 2 minuten
in heet water.

Aan de slag

1) Bedieningspaneel
2) Deur

3) RVS rekken (8x)
4) Invoegniveaus

5) Lekbak

6) Ventilator

7) Kruidenmat (1x)




- Sluit het apparaat aan op de voeding, het display knippert @

- Leg het voedsel op de roestvrijstalen rekken en plaats deze in het apparaat. Zorg
ervoor dat de lekbak op de vloer altijd naar binnen is geschoven!

- Druk op de knop @ Op het display staat 30°C en de tijd is 00:00.

- Selecteer een van de vooraf ingestelde programma’s:

Programma Gebruik Temperatuur Tijd

b FRUIT Fruit 70°C 7:00 uur

i VEGGIES Groenten 65°C 8:00 uur

% MEAT Vlees 60°C 15:00 uur

‘ﬂ HERBS Kruiden 55°C 10:00 uur
i FERMENT Gisten 40°C 8:00 uur
SSS WARM Warm 45°C 24:00 uur

- De vooraf ingestelde waarden voor temperatuur en tijd kunnen worden gewijzigd:

o Om de temperatuur te wijzigen, drukt u op de knop . Met de +/- knop-
pen kan de temperatuur in stappen van 5°C worden aangepast tussen 30°C
en 85°C.

o Om de tijd te wijzigen, drukt u op de knop @ Met de +/- knoppen kan de
tijd in stappen van 30 minuten worden aangepast tussen 1 uur en 24 uur.

o Als de +/- knoppen constant ingedrukt worden, veranderen de waarden
snel. Als er binnen 5 seconden geen verdere aanpassing plaatsvindt, wor-
den de ingestelde waarden overgenomen.

o Temperatuur en tijd kunnen ook tijdens het droogproces worden aange-
past zoals hierboven beschreven.

- Het programma start automatisch

- Als u het programma voortijdig wilt beéindigen, drukt u op de knop @ De koel-
ventilator blijft nog ongeveer 3 minuten draaien en de binnenverlichting gaat aan.
- Als het programma normaal verloopt, hoort u een pieptoon en schakelt het ap-
paraat automatisch over naar de stand-bymodus. De koelventilator blijft nog en-
kele minuten draaien.

- Ook levensmiddelen met verschillende kooktijden en temperaturen kunnen tege-
lijkertijd worden gedroogd. Begin hiervoor met de laagst mogelijke temperatuur
en de laagst mogelijke tijd. Nadat de tijd is verstreken, wordt het bereide voedsel
uit de oven gehaald en worden de temperatuur en de tijd voor het resterende
voedsel aangepast.



Binnenverlichting

De binnenverlichting kan met de knop worden in- en uitgeschakeld.

Siliconen kruidenmat

Leg de mat op een van de roestvrijstalen rekken en bedek met de kruiden. Extra
kruidenmatten kunt u via de Steba-service aanschaffen.

Kruiden
Temperatuur | Tijd Info
Basilicum, Bonenkruid, Op de sheet
Brandnetel,_Draggn, Lavas, Orega- | 60°C 4 -6 uur voor kruiden
no, Peterselie, Salie, Thyme
Bloesem
Temperatuur | Tijd Info
Vlierbloesem 60°C 4 -6 uur
Lavendel 60°C 4 -6 uur
Kamille 60°C 4 -6 uur
Goudsbloem 60°C 4 -6 uur

Fruits (Verwijder pitten, ke

rn en steel)

Temperatuur | Tijd Info
Appel, plakjes 3 —5mm 70°C 8-10 uur
Peer, plakjes 3 - 5mm 70°C 5-6uur
Kersen, zonder pit/gehalveerd 65°C 14-16 uur schil naar
beneden
Abrikoos, zonder pit/in vieren 70°C 14 - 15 uur schil naar

beneden




Pruim, zonder pit/in vieren 70°C 14 - 16 uur schil naar
beneden
Perzik, zonder pit/in vieren 70°C 16 - 18 uur schil naar
beneden
Sinaasappel, plakjes 3 - 5mm 65°C 6 -8 uur
Citroen, plakjes 3 —5mm 65°C 6 -8 uur
Banaan 3mm 70°C 10 - 12 uur
Groenten
Temperatuur | Tijd Info
Courgette, plakjes 3 —5mm 65°C 6 -8 uur
Pompoen, in reepjes 3 - 5mm 65°C 6 -8 uur
Peper, in reepjes 3 - 5mm 65°C 6 -8 uur
Tomaat, plakjes 3 - 5mm 65°C 6 -8 uur
Ui, plakjes 3 —5mm 60°C 6 -8 uur
Prei, plakjes 5mm 70°C 3 -4 uur
Wortels, plakjes 5mm 70°C 4 -5 uur
Knolselderij, in blokjes 5mm 70°C 5-6uur
Champignons, plakjes 5 - 6mm 55°C 6 -8 uur

. A Het resultaat is afhankelijk van de dikte van de plakken (moet tussen 3 en
5mm zijn) en de vochtigheid van de ingrediénten.
- De aangegeven temperaturen zijn richtlijnen en kunnen aanzienlijk veranderen in
sommige gevallen.
- De droogomstandigheid van het voedsel nadat de voorafbepaalde tijd is afgelo-
pen:
o Kruiden/bloemen = kruimelig
o Vruchten = flexibel
o Groente = flexibel/kruimelig




Correcte afvalverwijdering van dit product
Versleten apparaten onmiddellijk onbruikbaar maken.
Binnen de Europese Unie duidt dit symbool erop dat dit product niet samen
met huishoudelijk afval verwijderd mag worden. Oude apparaten bevatten
waardevolle, recycleerbare materialen, die aan recycling onderworpen moe-
ten worden om het milieu c.q. de menselijke gezondheid niet door een onge-
controleerde afvalverwijdering te schaden. Gelieve oude apparaten daarom via ge-
schikte inzamelsystemen te verwijderen of het apparaat met het oog op de
afvalverwijdering terug naar de afzender (waar u het product gekocht hebt) te zen-
den. De afzender zal dan het apparaat aan een stoffelijke recycling onderwerpen.

Evacuatie van de verpakking

Verpakkingsmateriaal niet gewoon wegwerpen, maar aan recycling onderwerpen.
Verpakkingen van papier, karton en gegolfd karton in verzamelcentra voor oud pa-
pier afgeven. Onderdelen van kunststofverpakkingen en folie dienen eveneens in de
daarvoor bestemde verzamelbakken gedeponeerd te worden.

nn de voorbeelden voor de kunststofbenaming staat: PE voor poly-
Lﬁ‘) L5.) L2) ethyleen, het kencijfer 02 voor PE-HD, 04 voor PE-LD, PP voor poly-
ps pp pe propyleen, PSvoor polystyreen.

Klantenserviceafdeling:

Indien uw apparaat tegen de verwachting in dan toch al eens de klantenserviceaf-
deling nodig heeft, gelieve u dan tot onderstaand adres te richten. Wij zullen dan
in geval van garantie voor de afhaling zorgen. Het apparaat moet transporteerbaar
verpakt zijn.

Ongefrankeerde pakjes kunnen niet aanvaard worden!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Verkopen-Tel.: 09543 / 449-17 / -18,
Service-Tel.: 09543 / 449-44, Fax: 09543/ 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Opgelet! Elektrische apparaten mogen uitsluitend door vakkundig geschoolde elek-
triciens gerepareerd worden, omdat er door ondeskundige reparaties aanzienlijke
gevolgschade kan ontstaan.



Generelt

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private hushold-
ninger. Laes brugsanvisningen grundigt og gem den omhyggeli-
gt. Hvis apparatet gives videre til andre personer, skal brugsanvis-
ningen folge med. Benyt apparatet som beskrevet og overhold

sikkerhedsinstruktionerne. Producenten patager sig intet ansvar
for skader og ulykker, som skyldes manglende overholdelse af
sikkerhedsinstruktionerne. Fjern alt emballage og alle etiketter

(undtagen typeskiltet). Vask alle dele grundigt (se renggring).

Sikkerhedsinstruktioner
- Apparatet ma kun tilsluttes og anvendes ifelge oplysninger pa
typeskiltet.

- Apparatet ma benyttes, hvis tilslutningskablet og maskinen er
uden beskadigelser. Det skal kontrolleres hver gang maskinen
skal benyttes.

- Apparatet ma ikke rgres med vade haender.

- Ma kun tilsluttes en stikkontakt med jordforbindelse i overens-
stemmelse med typeskiltet og stikkontakten skal veere lettil-
geengelig.

- For at udtage stikket fra stikkontakten, traek altid i stikket- og
aldrig i kablet.

- Traek stikket ud af stikkontakten, hver gang maskinen har vee-
ret brugt, og i tilfeelde af at der indtraeder en fejl.

- Traek eller hiv aldrig i ledningen ved stikkontakten. Undga at
gnide ledningen langs kanter og serg for, at den ikke kommer
i klemme.

- Hold stremforsyningen veek fra varme dele.

Apparatet kan bruges af begrn fra 8 ar og opefter samt
personer med nedsat felsomhed, fysiske eller mentale
handicap, eller personer, som ikke er i stand til at betjene appa-
ratet, medmindre de overvages eller instrueres i brugen af ap-
paratet og forstar de farer som er forbundet dermed. Lad al-
drig bern lege med apparatet eller emballagen. Rengering og



vedligeholdelse af apparatet ma ikke foretages af bern, med-

mindre de er fyldt 8 ar og overvages af en voksen.

- Apparatet og ledningen skal opbevares utilgeengeligt for bern

under 8 ar.

- Barn skal overvages af en voksen for at sikre, at de ikke leger

med apparatet eller emballagen (f.eks. plastposer).

- Apparatet ma ikke betjenes med en timer eller et separat fjern-

styringssystem!

- Opbevar ikke i det fri eller i et fugtigt rum.

Placer intet pa apparatet og daek ikke ventilationsrillerne

til.

- Nedsaenk ikke apparatet i vand eller sprgjt med en ha-

veslange.

- Rund om apparatet skal der vaere min 10 cm luft.

- Benyt aldrig apparatet efter en fejlfunktion, fx hvis den er fal-

det ned eller pa anden made blevet beskadiget.

- Producenten patager sig intet ansvar for skader pa grund af

forkert anvendelse af grillen som fglge af manglende overhol-

delse af instruktionerne i brugsanvisningen.

- For at undga farlige situationer ma eventuelle reparationer af

grillen kun udfgres af et serviceveerksted. Der ma kun anvendes

originale reservedele.

- Apparatet bliver varmt, ma kun transporteres efter afkaling.

- Apparatet ma kun bruges til de formal, der er beskrevet i bru-

germanualen.

- Indseet ingen materialer som papir, pap, plastik osv. i apparatet.

- Dette apparat er beregnet til brug i husholdnings- og af:

o personale kekkenomrader i butikker, kontorer og andre
arbejdsmiljoer

o af kunder i hoteller, moteller og andre boliger type mil-
joer

o bed and breakfast miljo

- Inden forste anvendelse: Alle dele- undtaget varmeelemen-

tet- rengores grundigt og terres derefter. For at fjerne lugten af

»Ny apparat”, opvarmes apparatet i ca. 15 min.



breendinger! Under anvendelse kan temperaturen pa

overfladen blive meget varm! Apparatet placeres pa en
jeevn, varmebestandig overflade og placeres ca. 70 cm fra
brandbare materialer (f.eks. gardiner).

- Ved brug af et forleengerkabel skal det have et tveersnit pa 1,5
mm?Z. Ledningen pa en kabeltromle altid veere rullet helt ud.

- Ved anvendelse af et GS- godkendt 16 A multi forleengerkabel,
ma denne ikke belastes med mere end 3680 watt. Der er fare
for brand!

- Veer opmaerksom pa, at barn ikke traekker i kablet og at ingen
snubler over kablet.

- Apparatet skal altid afbrydes fra elnettet, hvis tilsyn ikke er til
stede, og inden montering, demontering eller rengering.

- Hygiejne: Grundet bakterier og mug, er det vigtigt, at appara-
tet altid rengores!

. f Forsigtig! Apparatet bliver varmt. Fare for for-

Renggring

: Advarsel! Inden hver renggring skal stikket udtages

fra stikkontakten og apparatet skal afkgle!

- Apparatet ma ikke nedsaenkes i vand.

- Renger bakker og lag med opvaskemiddel. Der ma ikke an-
vendes syreholdige renggringsmidler, skuremidler og stalsvam-
pe.

- Rengor huset og indersiden med en fugtig klud.

Placering af apparatet

Vigtig

Placer aldrig apparatet pa eller ved siden af en varm overflade
(f.eks. kogeplade), men kun pa en jaevn, stabil og varmebestan-
dig bordskaner. Det er altid vigtigt at sikre, at der ikke er braend-
bare genstande i naerheden. Placer ikke enheden pa kanten af
bordet, sa bern ikke kan komme til den, og for at den ikke falder
ned ved bergring.



Generel information

Naturlig konservering af frugt og grentsager gennem en terringsproces ved 35 °C -
70°C varm luft. Gennem hele terringsprocessen bliver al fugt ekstraheret. Vitaminer,
mineraler og naeringsstoffer bevares og smagen forstaerkes. Efter afkeling af fode-
varerne, skal de opbevares i en lukket beholder. Her kan det opbevares i leengere tid.
Det er vigtigt at sikre at fodevaren ikke indeholder resterende fugt, da dette kan
skabe skimmel.

Brug

Torrede frugter sdsom banan chips eller tynde skiver af aebler er sunde snacks. Veer
opmaerksom hvis sma barn spiser torrede frugter. Torrede grentsager og terrede
urter kan anvendes til tilberedning af saucer og supper.

Forberedelse

Kvaliteten af den terrede fodevare, er ligesd god som den ra fedevare. Brug derfor
kun vaskede og frisk frugt og grentsager, undlad at bruge overmoden mad! Fjern
alle kerner, stilke og sten (undtagen kirsebaer). Skreel ikke frugterne.

Skaer maden I lige store stykker — tynde skiver terre hurtigere. For at undga misfarv-
ning, pensl frugterne med citronsaft. Placer maden med snittet opad pa bakken - af-
standen mellem stykkerne skal vaere sa luften kan cirkulere tilstraekkeligt.

Eftersom at maden terrer forskelligt, placer da kun ens frugt eller grgntsager pa en
bakke. En bakke hvor frugt/grentsager er feerdigterret kan tages ud under proces
eller en ny bakke kan indseettes.

Grgntsager med fast struktur ber blancheres i 2 minutter i varmt vand.




Ibrugtagning

1
2)
3)
4)
5)
6)
7)

Betjeningspanel

Dor

Rustfrit stalgitter (8x)
Hyldeniveau
Drypbakke
Ventilator
Krydderimatte (1x)

- Tilslut apparatet til stremforsyningen, displayet blinker @)
- Placer madvarer pa de rustfrie stalgitrer og saet dem ind i apparatet. Serg for, at
drypbakken pa gulvet altid er skubbet ind!

- Tryk pa knappen @ Displayet viser 30°C og tiden 00:00.




- Veelg et af de forudindstillede programmer:

Program Bruge Temperatur Tid
b FRUIT Frugt 70°C 7:00 timer
iVEGGIES Grontsager 65°C 8:00 timer
% MEAT Kod 60°C 15:00 timer
‘6 HERBS Krydderi 55°C 10:00 timer
@ FERMENT Geering a0°C 8:00 timer
SS WARM Varm 45°C 24:00 timer

- De forudindstillede veerdier for temperatur og tid kan sendres:

o Tryk pa knappen for at @endre temperaturen. Ved hjeelp af +/- knapper-
ne kan temperaturen justeres i trin pa 5°C mellem 30°C og 85°C.

o Tryk pa knappen @ for at eendre tiden. Ved hjzelp af +/- knapperne kan
tiden indstilles mellem 1 time og 24 timer i intervaller pa 30 minutter.

o0 Huvis +/- knapperne trykkes konstant, eendres veaerdierne hurtigt. Hvis der
ikke foretages yderligere justering inden for 5 sekunder, vil de indstillede

veerdier blive overtaget.

o Temperatur og tid kan ogsa justeres under terreprocessen som beskrevet

ovenfor.

- Programmet starter automatisk
- Hvis du vil afslutte programmet tidligt, skal du trykke pa knappen @ Koleblaese-

ren fortsaetter med at kore i cirka 3 minutter, og den indvendige belysning teendes.
- Hvis programmet kgrer normalt, heres et bip, og enheden skifter automatisk til

standbytilstand. Keleventilatoren fortseetter med at kere i et par minutter.

- Madvarer med forskellige tilberedningstider og temperaturer kan ogsa terres pa
samme tid. For at gore dette skal du starte med den laveste temperatur og den
ngdvendige tid. Nar tiden er gaet, fjernes den feerdige mad, og temperaturen og

tiden justeres for den resterende mad.




Indvendig belysning

- Den indvendige belysning kan teendes og slukkes med knappen .

Silikone Krydderimatte

- Leeg matten pa et af de rustfrie stalgitre og deek med urterne. Yderligere krydde-
rimatter kan kgbes gennem Steba-servicen.

Urter

Temperatur | Tid Info
Basilikum, Savory, Stor nzelde, o
Estragon, Lovstikke, Merian, 60°C 4 -6 timer Pa krydder-
S matten
Oregano, Parsley, Salvie, Timian
Blomster
Temperatur | Tid Info
Hyldeblomst 60°C 4 -6 timer
Lavendel 60°C 4 -6 timer
Kamille 60°C 4 -6 timer
Morgenfrue 60°C 4 -6 timer
Frugter (Sten/ kerner, og stilke)
Temperatur | Tid Info
Able, I skiver 3-5mm 70°C 8- 10 timer
Peere, | skiver 3 -5 mm 70°C 5 -6 timer
. . Siden med
Kirsebaer, stenen fjernes og halve- 65°C 14— 16 timer | skrael vendes
res
nedad.
Siden med
Abrikos, | skiver 70°C 14 - 15 timer | skrael vendes

nedad.




Siden med
Blomme, | skiver 70°C 14 - 16 timer | skreel vendes
nedad.
Siden med
Fersken, | skiver 70°C 16 — 18 timer | skrael vendes
nedad.
Appelsin, i skiver 3 -5 mm 65°C 6 — 8 timer
Citron, i skiver 3 —5mm 65°C 6 — 8 timer
Banan, i skiver 3mm 70°C 10-12 timer
Grontsager
Temperatur | Tid Info
Zucchini, | skiver 3 - 5mm 65°C 6 — 8 timer
Graeskar, | strimler 3 -5mm 65°C 6 — 8 timer
Peberfrugt, I strimler 3 - 5mm 65°C 6 — 8 timer
Tomater, | skiver 3 —5mm 65°C 6 — 8 timer
Lag, | skiver 3 -5mm 60°C 6 — 8 timer
Porre, | skiver 10mm 70°C 3 -4 timer
Gulergdder, | skiver 5mm 70°C 4 -5 timer
Knoldselleri, terninger 5mm 70°C 5-6 timer
Champignon, I skiver 5 - 6mm o 6 -8
55°C .
timer

: A Resultatet afhaenger af skivernes tykkelse (Ber veere mellem 3 og 5 mm) og
af fedevarens fugtighed.
- De angivne temperaturer og tider er omtrentlige veerdier og kan sendre sig bety-
delig i nogle tilfaelde.
- Tilstanden pa de torrede fgdevarer, ber veere som fglgende :
o Urter/blomster = spred
o Frugt = Fleksible
o Grentsager = Fleksible/sprad




Korrekt bortskaffelse af dette produkt:

Nedslidte maskiner skal straks tages ud af brug.

Inden for den Europeeiske Union, indikerer dette symbol, at produktet ikke
ﬂ ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald. Elektronisk affald

indeholder veerdifulde og genanvendelige materialer, som burde blive gen-
B brugt for ikke at skade naturen eller menneskers sundhed igennem ukontrol-
leret affaldshandtering. Serg derfor altid for at aflevere elektronisk affald pa en
genbrugsstation eller sende det til bortskaffelse hos forhandleren. Denne sgrger he-
refter for at maskinenens komponenter genbruges.

Bortskaffelse af emballage: Smid aldrig blot emballagen ud, men bortskaf det pa
korrekt og ansvarlig vis til genanvendelse.

Emballage:

- Aflever papir-, pap- og belgepapemballage pa genbrugsstationen.

- Forpakningsdele af plastik og folie skal ligeledes afleveres i den dertil indrettede
opsamlingsbeholder

N~ n | eksemplerne pd markning af plastmaterialer star: PE for polyethy-
[AARIA R FAY len, kodenummer 02 for PE-HD, 04 for PE-LD, PP for polypropylen, PS
P PP PE for polystyrol.

Kundeservice:

Hvis din maskine mod forventning far brug for service, bedes du kontakte os pa
folgende adresse. Vi afhenter apparatet hvis den stadig er deekket af garantien. Ap-
paratet skal pakkes ind til transport.

Ufrankerede pakker modtages ikke!

STEBA Elektriske Apparater ApS & Co K/S
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Germany
Salgstelefon: 09543 / 449-17 / -18, servicetelefon: 09543 / 449-44, fax: 09543 / 449-19
e-Mail: elektro@steba.com Internet: http://www.steba.com

Advarsel! For at undga vaesentlige skader, der kan opsta som fglge af ukyndig repa-
ration, ma elektroniske apparater kun repareres af autoriserede el-reparatorer.



Allmant

Produkten ar avsedd for hushalls- och inomhusbruk. Las noggrant
igenom bruksanvisningen och férvara den pa ett sakert stalle.
Vid 6verlatelse av produkten till andra personer maste bruksan-
visningen félja med. Anvand apparaten enligt instruktionerna
och folj sakerhetsanvisningarna. For skador och olyckor som ors-
akats genom bristande beaktande évertas inget ansvar. Ta bort
allt férpackningsmaterial och alla klistermarken (utom varueti-
ketten). Rengor alla delar noggrant (se avsnittet om rengéring).

Sakerhetsanvisningar
- Anslut och anvand produkten endast enligt informationen pa
typskylten.

- Anvand produkten endast om kabeln och produkten inte visar
nagra tecken pa skador. Kontrollera produkten innan varje an-
vandning!

- Ror inte produkten med bléta hander.

- Anslut produkten endast i jordade och lattatkomliga eluttag.

- Dra aldrig ut kontakten genom att dra i kabeln, goér det istal-
let genom att halla i kontakten.

- Dra ut kontakten efter varje anvandning eller vid fel.

- Dra aldrig i elkabeln. Se till att den inte skaver mot kanter eller
klams.

- Hall elkabeln borta fran varma delar.

Produkten far anvandas av barn fran 8 ar eller av personer

med nedsatt fysisk, sensorisk eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och/eller kunskap om de ar under uppsikt
eller har lart sig hur apparaten ska anvandas pa ett sakert satt
och forstatt eventuella risker.

- Rengoring och anvandarunderhall far inte géras av barn. Det ar
dock okej om de ar éver 8 ar och ar under uppsikt.

- Barn under 8 ar ska hallas borta fran produkten och elkabeln.

- Barn bor évervakas for att sakerstalla att de inte leker med pro-
dukten eller med férpackningsmaterialet som t.ex. plastpasar.



- Produkten far inte drivas med en timer eller med en separat
fjarrstrombrytare.
- Forvara ej produkten utomhus eller i fuktiga rum.

Placera inget pa produkten och tack inte ventilationerna.
- Doppa inte produkten i vatten.
- Ldmna minst 10 cm fritt utrymme runt produkten.
- Anvand aldrig produkten efter att den uppvisat funktionsfel,
till exempel om den har tappats eller skadats pa nagot annat
satt.
- Tillverkaren patar sig inget ansvar fér skador som orsakats av
felaktiv anvandning, om bruksanvisningen inte har féljts.
- For att undvika risker far reparationer pa produkten, som till
exepmel en skadad kabel, endast utféras av en auktoriserad
operator. Endast originalreservedelar far anvandas.
- Produkten blir valdigt varm och bér transporteras endast efter
kylning.
- Anvand produkten endast for de andamal som beskrivs i
bruksanvisningen.
- Stoppa inget material sa som papper, plast eller liknande in i
produkten.
- Produkten ar avsedd att anvandas i hushalls- och liknande mil-
joer sa som:
o | kék for anstallda i affarer, kontor och andra féretags-
omraden.
o | jordbruksféretag och av anstallda och kunder pa hotell,
motell eller andra évernattningsanlaggningar.
o Pa pensionat
- Fore forsta anviandningen
- Rengor alla delar grundligt och torka dem, férutom varmee-
lementen. For att fa bort lukten av “ny produkt”, varm upp
apparaten under ca. 15 min.
. Varning! Produkten blir vdldigt varm och det
& finns risk fér brannskador! Under drift kan tempe-
raturen pa ytorna bli mycket hég, placera inte pro-



dukten pa kansliga underlag och hall den minst 70 cm borta
fran brannbart material som till exempel gardiner.

- Vid anvandning av férlangningskabel maste tvarsnittet vara 1,5
mm?Z. Ledningen pa kabeln maste vara helt utrullad.

- Vid anvandning av en GS- testad 16 A férlangningskabel, far
den inte belastas med mer an 3680 watt. Detta innebar risk
for brand.

- Ha koll pa kabeln, barn far inte dra i den och risk fér att nagon
snubblar pa kabeln far inte uppsta.

- Produkten maste alltid kopplas ur eluttaget nar den ska
monteras, nar den inte ar under uppsikt eller vid rengéring.

- Hygien: Pa grund av bakterier och mégel ar det alltid viktigt
att rengdra produkten.

Rengoring
Varning! Dra alltid ur eluttaget innan du rengor
produkten!

- Doppa inte produkten i vatten.

- Rengér insatsgallren i tvalvatten.

- Anvand inte slipande eller sura rengéringsmedel eller svampar

av stal.
- Torka av hoéljet och insidan med tvalvatten.

Hantering

Viktigt:

Placera aldrig produkten pa eller nara het yta till exempel en spis.
Anvand alltid produkten pa en jamn, stabil och
temperaturbestandig yta. Det ar alltid viktigt att se till att det
inte finns nagra brandfarliga féremal i narheten.

Stall inte produkten pa kanten av ett bord dar barn kan na upp
till den eller dar den kan falla ner pa vid beréring.



Allman information

Naturlig konservering av frukt och gronsaker kan uppnas genom torkning i 40 °-70 °
gradig varmluft. Under torkningsprocessen dras all fukt ur ravarorna och vitaminer,
mineraler och naringsamnen bevaras och smaken forstarks. Efter kylning av livsme-
del, forvara alltid i en forslutningsbar behallare, da haller det Du torkat en langre.
Det ar viktigt att se till att allt ar fullstandigt torkat och inte innehaller nagon kvar-
varande fukt, eftersom det kan orsaka mogel.

Anvandning

Torkade frukter, sdsom banan eller tunna skivor av dpplen, ar halsosamma godsaker
att knapra pa. Var uppmaérksam pa att sma barn kan satta i halsen om de ater
torkad frukt.

Torkade gronsaker och Orter kan anvandas for tillagning av saser och soppor. Torka-
de gronsaker eller frukt kan laggas i bl6t 6ver natten.

Forberedelser

Kvaliteten pa de torkade produkterna ar lika bra som farska ravaror.
Anvand endast tvattad, farsk frukt och gronsaker.

Anvand inte 6vermogna ravaror.

Ta bort alla kérnor och stjalkar, férutom med koérsbar.

Skala inte frukten.

Skar maten i lika stora bitar - tunna skivor torkar snabbare.

For att undvika missfargningar, pensla frukterna med citronsaft.

Placera mat med den skurna sidan upp pa brickan — bitarna far inte placeras pa
varandra och det maste finnas mellanrum sa att man far en god cirkulation mellan
bitarna.

Eftersom olika ravaror torkar olika snabbt, placera liknande frukter eller gronsaker
pa samma bricka. En fardigtorkad bricka kan tas ut under torkningsprocessen, eller
en ny bricka kan laggas till.

Gronsaker med fast struktur bor blancheras i 2 minuter i varmt vatten.




Anvandning

1
2)
3)
4)
5)
6)
7)

Kontrollpanel

Dorr

Stalgaller i rostfritt stal (8x)
Hyllnivaer

Droppskal

Flakt

Ortmatta (1x)

Anslut enheten till stromforsorjningen, displayen blinkar @)
Lagg de uppskurna ravarorna pa gallren i rostfritt stal och satt in dem i produkten.
Se till att droppbrickan pa golvet alltid ar inskjuten!

Tryck pa knappen @ Displayen visar 30°C och tiden 00:00.




- Valj ett av de forinstallda programmen:

Programmera Anvand Temperatur Tid

b FRUIT Frukt 70°C 7:00 timmar
i VEGGIES Gronsaker 65°C 8:00 timmar
% MEAT Kott 60°C 15:00 timmar
‘a HERBS Orter 55°C 10:00 timmar
i FERMENT Jasning 40°C 8:00 timmar
SS WARM Varme 45°C 24:00 timmar

- De forinstallda vardena fér temperatur och tid kan andras:
o Tryck pa knappen for att andra temperaturen. Med +/- knapparna kan

temperaturen justeras i steg om 5°C mellan 30°C och 85°C.

o Tryck pa knappen for att andra tiden. Med +/- knapparna kan tiden

stallas in mellan 1 timme och 24 timmar i steg om 30 minuter.
o Om +/- knapparna trycks in konstant andras vardena snabbt. Om ingen
ytterligare justering gors inom 5 sekunder kommer de installda vardena

att anvandas.

o Temperatur och tid kan aven justeras under torkningsprocessen enligt be-

skrivningen ovan.

- Programmet startar automatiskt

- Om du vill avsluta programmet tidigt, tryck pa knappen @ Kylflakten fortsatter
att ga i ca 3 minuter och innerbelysningen tands.
- Om programmet kérs normalt hors ett pip och enheten vaxlar automatiskt till
standby lage. Kylflakten fortsatter att ga i nagra minuter.
- Mat med olika tillagningstider och temperaturer kan ocksa torkas samtidigt. For
att gora detta, boérja med den lagsta temperaturen och tiden som kravs. Nar tiden
har gatt tas den fardiga maten bort och temperaturen och tiden justeras fér den

aterstdende maten.

Invandig belysning

- Innerbelysningen kan tandas och slackas med knappen .




Silikon 6rt matta

Lagg mattan pa ett av de rostfria gallren och tack med 6rterna. Ytterligare 6rt mat-

tor kan kopas via Steba.

Galler for orter

Placera galler for 6rter pa en bricka. Lagg 6rterna pa mattan och torka i ca 5 timmar.

Orter

basilika, Aromatiska, brannéssla
Tarragon, Libbstickafrd, mejram
oregano, persilja, salvia, timjan

Blommor
Flader

Lavender
Kamomill
Marigold

Frukt

Apple, skiva (2 - 4 mm)
P&ron, skiva (2 - 4 mm)
Aprikos, urkarnad / skiva
Plommon, urkarnad / skiva
Persika, urkarnad / skiva
Apelsin, skiva (3 mm)
Citron, skiva (3 mm)
Banan, 3mm)

Gronsaker

Zucchini, skiva (3 -4 mm)
Pumpa, i stavar (3 - 4 mm)
Pepparfrukt, i stavar (3 - 4 mm)
Tomater, skiva (3 -4 mm)

Lok, skiva (3 -4 mm)

Purjolok, skivad 10 mm
Morétter, skivad 5 mm
Rotselleri, tdrnad 5 mm
Svamp, skivad 5 -6 mm

temperatur

}60°C

60°C
60°C
60°C
60°C

70°C
70°C
70°C
70°C
70°C
65°C
65°C
70°C

65°C

65°C
65°C
60°C
70°C
70°C
70°C
55°C

65°C

tid

4 - 6 timmar

4 - 6 timmar
4 - 6 timmar
4 - 6 timmar
4 - 6 timmar

8- 10 timmar

5-6 timmar

14 - 15 timmar, skalet nerat

14 - 16 timmar, skalet nerat
16 - 18 timmar, skalret nerat
6 - 8 timmar

6 - 8 timmar

10 - 12 timmar

6 - 8 timmar
6 - 8 timmar

6 - 8 timmar

6 - 8 timmar, skalet nerat
6 - 8 timmar

3 -4 timmar

4 -5 timmar

5-6 timmar

6 - 8 timmar , otvattad




Resultatet dr beroende av skdrbredden (boér vara mellan 2 och 4 mm
ar) och av fukten av livsmedilet.
- Den angivna Temperauren och tider ar ungefarliga och kan féréndras vasentligt i
vissa fall.
- Tork tillstand efter den férutbestamda tiden ar:
Orter / blommor = bracklig ~ frukt =flexibla  grénsaker = flexibla att spréd

Korrekt skrotning af grillen

Nar grillen har udtjent, skal den omgaende geres ubrugelig.
Inden for EU gor dette symbol opmaerksomt p3, at den pageeldende genstand
ﬁ ikke ma anbringes i dagrenovationen. Udtjente apparater indeholder veerdi-
fulde materialer, som skal recirkuleres, sa miljoet og folks helbred ikke lider
B | ade af ukontrolleret deponering. Aflever derfor grillen p& genbrugspladsen
eller send den til skrotning der, hvor den er kebt. Butikken sorger derefter for at af-
levere grillen til korrekt recirkulering.

Aflevering af emballagen

Emballager ma ikke anbringes i dagrenovationen, men skal afleveres pa genbrugs-

pladsen.

- Papir-, pap- og bolgepapemballager skal afleveres pa en genbrugsplads.

- Plasticemballager og -film skal ogsa anbringes i en indsamlingsbeholder.
nonn I eksemplerne for maerkning af plasticmaterialer star der:
LAY E  pE for polyaetylen, koderne 02 for hegjtryks-polysetylen, 04 for
P PPH lavtryks-polyaetylen, PP for polypropylen og PS for polystyren.

Kundservice:

Hvis det mod forventning skulle blive nedvendigt at reparere grillen, bedes der rettet
henvendelse til nedenstaende adresse. Hvis der er tale om en garantireparation, sor-
ger STEBA for afhentningen. Grillen skal vaere emballeret, sa den kan transporteres.

STEBA modtager ikke pakker, som modtageren skal betale forsendelsen af.
STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG, Pointstrasse 2, 96129 Strullendorf, Tyskland
TIf.: +49 9543 -4 49 17 og +49 95 44 - 4 49 18, Telefax: +49 9543 -449 19

E-mail: elektro@steba.com Hjemmeside: http://www.steba.com

OBS! Elektriske apparater ma kun repareres af uddannede elektrikere, fordi ukorrek-
te reparationer kan medfere store folgeskader.



Yleiset

Tama laite on tarkoitettu vain yksityiskdyttéoén ja sisakayttdon,
eika sita saa hyddyntaa kaupallisesti. Lue kayttéohje huolellisesti
ja sadilyta se turvallisessa paikassa. Jos laite luovutetaan toiselle
henkildlle, myds kdyttdohje on annettava talle henkildlle. Kayta
laitetta vain kayttéohjeessa kuvatulla tavalla ja noudata turval-
lisuusohjeita. Emme ota vastuuta vahingoista tai onnettomu-
uksista, jotka johtuvat kdyttéohjeiden huomiotta jattamisesta.
Poista kaikki pakkaukset ja tarrat (lukuun ottamatta luokitus-
merkintaad). Pese kaikki osat huolellisesti (katso puhdistusohjeet).

Turvallisuustiedot
- Kytke ja kayta laitetta tyyppimerkinnassa esitettyjen tietojen
mukaisesti.

- Ald kéyta, jos pistokejohto on vaurioitunut. Tarkista
johto ennen jokaista kdyttokertaa.

- Al kytke pistoketta mirilla késilla.

- Kytke virtapistoke vain asianmukaisesti asennettuun ja helposti
saatavilla olevaan pistorasiaan.

- Jos haluat irrottaa virtapistokkeen, veda aina pistokeosasta -
ala kaapelista.

- Irrota laite pistorasiasta jokaisen kayttdkerran jalkeen tai vika-
tilanteessa.

- Al vedi johtoa. Alid veda johtoa reunojen yli alika
taivuta sita liikaa.

- Pida johto kaukana kuumista osista.

Laitetta saavat kayttaa vahintaan 8-vuotiaat lapset ja sel-
laiset henkil6t, joiden fyysiset, aistilliset tai psyykkiset ky-

vyt ovat rajalliset tai joilla ei ole kokemusta/tietamysta silla
edellytykselld, etta heita valvotaan tai heille on annettu ohjeita
laitteen turvallisesta kaytdsta ja etta he ovat ymmartaneet siita
aiheutuvat vaarat. Lapset eivat saa kayttaa laitetta leluna. Lap-
set eivat saa suorittaa laitteen puhdistusta tai huoltoa, elleivat
he ole vahintaan 8-vuotiaita ja ellei heita valvota.



- Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava kaukana laitteesta ja liitan-
takaapelista.
- Lapsia on valvottava, etteivat he leiki laitteella tai pakkausma-
teriaalilla (esim. muovipusseilla).
- Laitetta ei saa kdyttaa ajastimella tai erilliselld kaukosaatimella!
- Al3 jata laitetta ulkotiloihin tai kosteisiin tiloihin.
Ald koskaan aseta mitaan laitteen paalle &laka peitd
tuuletusaukkoja.
- Al3 koskaan upota laitetta veteen.
- Jata laitteen ympadrille noin 10 cm:n tilaa.
- Al koskaan kayta laitetta hairiétilanteen jalkeen, esim. jos se
on kaatunut tai jos se on vahingoittunut muulla tavoin.
- Valmistaja ei ole vastuussa vahingoista, jotka aiheutuvat siit3,
ettd laitetta on kaytetty kuvatusta poikkeavalla tavalla tai sita
on kasitelty virheellisesti.
- Loukkaantumisten valttamiseksi korjaukset, kuten vaurioitu-
neen johdon vaihtaminen, saa suorittaa vain huoltopalvelu.
Vain alkuperaisia varaosia saa kayttaa.
- Kun laite kuumenee, kuljeta sitd vasta sen jaahdyttya.
- Kayta laitetta vain tassa kayttéohjeessa kuvatulla tavalla.
- Laitteeseen ei saa laittaa mitaan materiaaleja, kuten paperia,
pahvia, muovia jne.
- Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi kotitalouksissa ja vas-
taavissa kayttdkohteissa, kuten esim.:
o henkilékunnan keittiétilat kaupoissa, toimistoissa ja
muissa tydymparistdissa
o hotellien, motellin ja muiden asuinymparistdjen asiakkaat
o bed and breakfast -tyyppisissa tiloissa.
- Ennen kayttéonottoa: Puhdista kaikki osat, paitsi [ammityse-
lementit, huolellisesti ja anna kuivua. Lammita laitetta noin 15
min. ajan, jotta uuden laitteen haju poistuu.
Huomautus! Kotelo ja lasi kuumenevat. Palovam-
mojen vaara! Al4 sijoita laitetta herkélle pinnalle
(esim. maalatut huonekalut) ja pida vahintaan 70 cm:n
etdisyys palavista materiaaleista.



- Jos kaytat jatkojohtoa, sen poikkileikkauksen on oltava 1,5
mm?2. Kaapeli on aina kelattava irti.

- Jos kaytdssa on GS-testattu 16 A:n moninapainen jatkojohto,
sita ei saa ladata yli 3680 watin teholla palovaaran vuoksi.

- Varmista, etta lapset eivat kisko kaapelia tai ettei siita aiheudu
kompastumisvaaraa.

- Laite on aina irrotettava virtalahteesta, jos sitd ei valvota, ja
ennen kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

- Hygienia: Puhdista laite aina bakteerien ja homeen muodostu-
misen valttamiseksi.

Puhdistus
Huomio! Veda pistoke irti ennen puhdistusta ja
anna laitteen jaahtya.
- Al3 koskaan upota laitetta veteen.
- Puhdista sisaritilat saippuavedella. Al3 kdytd hankaavia tai hap-
pamia puhdistusaineita tai terassienia.
- Pyyhi kotelo ja sisapuoli saippuavedella.

Kayttoymparisto

Tarkeada:

Al3 koskaan aseta tata laitetta kuumille pinnoille tai kuumien
pintojen (esim. kuumien liesien) viereen. Kayta sita vain tasaisella,
vakaalla ja kuumuutta kestavalla pinnalla. On tarkeaa, ettei
laitteen laheisyydessé ole syttyvid esineitd. Ald aseta laitetta
poydan reunalle, jotta lapset eivat voi koskea siihen tai se ei voi
pudota alas vahingossa.



Yleista tietoa

Hedelmien ja kasvisten luonnollinen sailénté kuivattamalla 40 °C - 70 °C lampimaés-
sd ilmavirrassa. Talldin elintarvikkeiden kosteus poistuu. Vitamiinit, hivenaineet ja
ravintoaineet sdilyvat ja maku voimistuu. Jadntymisen jélkeen elintarvikkeet pakata-
an tiiviisti suljettuihin astioihin, ja taten elintarvikkeista on iloa pitempaén. On huo-
lehdittava siitd, ettei elintarvikkeissa ole jadméakosteutta, koska ne silloin homehtu-
vat.

Kayttd

Kuivahedelmat kuten esim. banaanilastut tai ohuet omenanviipaleet ovat terveel-
lisia makupaloja nakerreltavaksi, mutta pikkulasten suhteen on oltava varovainen.
Kastikkeissa, keitoissa kuivatut kasvikset ja yrtit voidaan keittdd mukana. Muussa
kaytossa kuivatut kasvikset tai kuivahedelmat liotetaan yon yli.

Valmistelutoimet

Kuivatun tuotteen laatu on vain niin hyva kuin raakatuotteen. Kayta siksi vain pestyja
ja tuoreita hedelmia ja kasviksia. Al3 kayté ylikypsia elintarvikkeita! Hedelmista on
poistettava siemenkodat, kannat ja siemenet (paitsi kirsikoista). Hedelmia ei kuorita.

Leikkaa kuivattava tavara samankokoisiin paloihin — ohuet viipaleet kuivuvat no-
peammin. Varinmuutosten valttamiseksi hedelmille sivelldan sitruunamehua. Aset-
tele tuotteet leikkauspinta ylospain ritilalle — elintarvikkeet eivat saa olla paallekka-
in, ja niiden etaisyys toisistaan on valittava niin, ettd ilma voi kiertaa riittavan hyvin.

Koska elintarvikkeiden kuivumisaika vaihtelee, on kullekin ritildlle pantava vain sa-
manlaatuisia hedelmia tai kasviksia. Voit ottaa valmiin kerroksen pois ja kuivattaa
loppuja tuotteita edelleen tai lisatd uuniin uuden taytetyn ritilan.

Kiintedrakenteiset kasvikset tulisi kiehauttaa 2 minuutin ajan kuumassa vedessa.




Kayton aloitus

1)
2)
3)
4)
5)
6)
7)

Ohjauspaneeli

Ovi

Ruostumattomasta teraksesta valmistettu saleikko (8x)
Hyllytasot

Tippaallas

Tuuletin

Yrttimatto (1x)

- Kytke laite virtalahteeseen, ndytté vilkkuu @)
- Aseta ruoka ruostumattomasta teraksesta valmistettujen ritildiden paalle ja aseta
ne laitteeseen. Varmista, etta lattialla oleva tippa-allas on aina tydnnetty sisdan!

Paina painiketta @ Nayt6ssa nakyy 30°C ja kellonaika 00:00.




- Valitse yksi esiasetetuista ohjelmista:

Ohjelmoida Kayttaa Lampétila Aika

b FRUIT Friichte 70°C 7:00 tuntia
i VEGGIES Gemuse 65°C 8:00 tuntia
% MEAT Fleisch 60°C 15:00 tuntia
‘6 HERBS Krauter 55°C 10:00 tuntia
i FERMENT Fermentieren 40°C 8:00 tuntia
SSS WARM Warmen 45°C 24:00 tuntia

- Lampdtilan ja ajan esiasetettuja arvoja voidaan muuttaa:

o Voit muuttaa lampétilaa painamalla painiketta. +/--painikkeilla lam-

pétilaa voidaan saataa 5°C:n valein valilla 30°C - 85°C.

o Voit muuttaa kellonaikaa painamalla @ painiketta. +/--painikkeilla aika
voidaan asettaa 1 tunnin ja 24 tunnin valille 30 minuutin valein.

o Jos +/- -painikkeita painetaan jatkuvasti, arvot muuttuvat nopeasti. Jos
muita saatdja ei tehda 5 sekunnin kuluessa, asetetut arvot otetaan kayt-

toonN.

o Lampédtilaa ja aikaa voidaan sdatdad myods kuivausprosessin aikana edella
kuvatulla tavalla.

- Ohjelma kaynnistyy automaattisesti

- Jos haluat lopettaa ohjelman aikaisemmin, paina @ painiketta. Tuuletin jatkaa
toimintaansa noin 3 minuuttia ja sisdvalaistus syttyy.

- Jos ohjelma toimii normaalisti, kuuluu aanimerkki ja laite siirtyy automaattisesti

valmiustilaan. Jadhdytyspuhallin jatkaa toimintaansa muutaman minuutin.

- Ruoat, joilla on eri kypsennysajat ja -lampétilot, voidaan kuivata myds samanai-
kaisesti. Aloita tata varten alimmasta lampétilasta ja vaaditusta ajasta. Kun aika
on kulunut, valmis ruoka poistetaan ja lampétila ja aika saddetaan jaljella olevan

ruoan mukaan.




Sisdvalaistus
- Sisdvalaistus voidaan kytkea paalle ja pois paalta painikkeella .

Silikoninen yrttimatto
- Aseta matto yhdelle ruostumattomasta terdksesta valmistetun ritilan paalle ja pei-
ta yrteilla. Lisda yrttimattoja voi ostaa Steba-palvelun kautta.

Maustekasvit
Lampdotila Aika
Basilika, kdenminttu, nokkonen, rakuuna,
rohtoliperi, meirami, oregano, persilja, 60°C  4-6 tuntia yrttialustalla
salvia, timjami

Kukat

Seljankukat 60°C 4-61
Laventeli 60°C 4-6t
Kamomilla 60°C 4-6t
Kehakukat 60°C 4-61

Hedelmat siemenet, siemenkota ja kannat poistettava)

Omenat viipaleina (2 - 4 mm) 70°C 8-10t
Paarynat viipaleina (2 - 4 mm) 70°C 5-6t
Kirsikat kivet poistettuina/halkaistuina 65°C  14-161t

Aprikoosit kivet poistettuina/neljanneksind 70°C  14-15t kuoripuoli alaspain
Luumut kivet poistettuina/neljanneksina 70°C  14-16t kuoripuoli alaspéin
Persikat kivet poistettuina/neljanneksina 70°C  16-18t kuoripuoli alaspain

Appelsiinit viipaleina (3 mm) 65°C 6-8t
Sitruunat viipaleina (3 mm) 65°C 6-8t
Banaanit (3 mm pitkittain leikattuina) 70°C1 0-12t
Kasvikset

Kesakurpitsa viipaleina (3 - 4 mm) 65°C 6-8t
Kurpitsa nauhoina (3 - 4 mm) 65°C 6-8t
Paprika nauhoina (3 - 4 mm) 65°C 6-8t
Tomaatit viipaleina (3 - 4 mm) 65°C 6-8t
Sipulit viipaleina (5 mm) 60°C 6-8t
Purjo viipaleina (10 mm) 70°C 3-4t
Porkkanat viipaleina (5 mm) 70°C 4-5¢t
Selleri kuutioina (5 mm) 70°C 5-6t

Sienet viipaleina (5-6 mm) 55°C 6-8t puhdistettuina




Tulos on riippuvainen leikkeen paksuudesta (sen pitdisi olla 2 - 4 mm)
ja elintarvikkeen kosteudesta.
- Annetut lampdtila- ja aikatiedot ovat viitteellisid ja ne saattavat muuttua osin
huomattavastikin.
- Tila kuivattuna annetun ajan jalkeen on:
yrtit / kukat = mureneva hedelmat = joustava kasvikset = joustavasta murenevaan

Taman tuotteen oikea havittaminen:
Loppuun kuluneet laitteet on heti tehtava kayttokelvottomiksi.
EU:ssa tama symboli ilmoittaa, ettei tata tuotetta saa havittaa kotitalous-
jatteissa. Loppuun kaytetyissa laitteissa on arvokkaita kierratyskelpoisia ma-
teriaaleja, jotka tulee toimittaa uusiokdyttoon, eika niiden valvomattomalla
jatehuollolla saa vaarantaa ymparistoa tai ihmisten terveytta. Havité vanhat
laitteet siksi sopivien kierratysjarjestelmien kautta tai toimita laite havitettavaksi sil-
le liikkeelle, josta olet sen ostanut. Se toimittaa laitteen sitten edelleen raaka-aine-
kierratykseen.

Pakkauksen havittdminen

Ala heitd pakkausmateriaalia pois, vaan toimita se kierratykseen. Paperi-, pahvi- ja
aaltopahvipakkaukset toimitetaan paperinkerdykseen. Muoviset pakkauksen osat
seka kelmut tulee samoin panna niille tarkoitettuihin keraysastioihin.

,  Muovien tunnusmerkintojen esimerkeissa lukee: PE polyetyleenil-
LG') &‘5') €2) le, tunnus 02 on PE-HD, 04 on PE-LD, PP polypropyleenille, PS po-
ps pp pg lystyrolille.

Huoltopalvelu:

Mikali laitteesi vastoin odotuksia tarvitsee joskus huoltokorjaamon apua, ota yh-
teytta seuraavaan osoitteeseen. Me jarjestamme takuutapauksessa sitten laitteen
noutamisen. Laite tulee pakata kuljetuskelpoisesti. Emme ota vastaan paketteja,
joiden postimaksua ei ole maksettu!

STEBA Elektrogerate GmbH & Co KG
Pointstr. 2, 96129 Strullendorf / Saksa
Myyntiosasto, puh. +49 (0)9543 449-17 / -18.
Huoltamo, puh. +49 (0)9543 449-44, faksi: +49 (0)9543 449-19
S-posti: elektro@steba.com Verkkosivusto: http://www.steba.com

Huomio! Vain sahkdéalan ammattihenkilot saavat korjata sahkolaitteet, koska asiant-
untemattomista korjauksista saattaa aiheutua huomaavia seuraamusvahinkoja.



Garantie-Bedingungen

Dieses Gerat ist nur fur den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Schaden am Gerét, die bei bestim-
mungsgemaBem Gebrauch auf Werksfehler zurtckzuftuhren sind und uns unverzuglich nach
Feststellung und innerhalb der Garantiezeit nach Lieferung an den Endabnehmer mitgeteilt
wurden, beheben wir nach MaBgabe der folgenden Bedingungen. Um lhren Anspruch geltend
zu machen, ist der original Verkaufsbeleg mit Verkaufsdatum beizulegen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Be-
schaffenheit, die fir Wert- und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind sowie fur
Schaden aus nicht normalen Umweltbedingungen. Die Garantie erstreckt sich ausschlieBlich
auf Mangel, welche auf Material- oder Herstellungsfehler zurtickzufthren sind. Die Behebung
von uns als garantiepflichtig anerkannter Mangel erfolgt dadurch, dass die mangelhaften Teile
durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Von der Garantie ausgeschlossen sind:
- Normaler Verschleif3
Gebrauchsschaden an der Beschichtung
Glasbruch
UnsachgemaBe Anwendung, wie Uberlastung oder nicht zugelassene Zubehérteile
Beschadigung durch Fremdeinwirkung, Gewaltanwendung oder Fremdkorper
Schaden durch Nichtbeachtung der Gebrauchsanleitung z. B. falsche Netzspannung

Gerate, fur die unter Bezugnahme auf diese Garantie eine Mangelbeseitigung beansprucht
wird, sind an uns sachgemaB verpackt, gereinigt, mit Fehlerangabe und einschlieBlich Kauf-
beleg einzusenden. Ersetzte Teile gehen in unser Eigentum Uber. Der Garantieanspruch ist
nicht Gbertragbar und erlischt bei unsachgeméaBem Gebrauch oder Zweckentfremdung, wenn
Reparaturen oder Eingriffe von dritter Seite vorgenommen wurden; und zwar unabhéngig
davon, ob die Beanstandung hierauf beruht. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlan-
gerung der Garantiefrist noch setzen sie eine neue Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fur
eingebaute Ersatzteile endet zum gleichen Zeitpunkt wie die Garantiefrist fur das ganze Gerat.

Kann der Mangel nicht beseitigt werden oder wird die Nachbesserung von uns abgelehnt oder
unzumutbar verzégert, wird auf Wunsch des Endabnehmers innerhalb der gesetzlichen Garan-
tiezeit ab Kauf- bzw. Lieferdatum entweder kostenfreier Ersatz geliefert oder der Minderwert
vergUtet oder das Gerat gegen Erstattung des Kaufpreises zurickgenommen.

Weitergehende Ansprlche, insbesondere solche auf Ersatz auBerhalb des Gerates entstande-
ner Schaden sind ausgeschlossen.

StebaElektrogerate GmbH&Co.KG

PointstraBe 2, D-96129 Strullendorf Zentrale: Tel.: 09543-449-0
Elektro@steba.com Fax: 09543-449-19

Vertrieb: Tel.: 09543-449-17
www.steba.com Tel.: 09543-449-18

Irrtimer und technische Anderungen vorbehalten, keine Haftung fur Ubersetzungsfehler
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