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Warmhalteplatte WP 230 ECO: Perfekt temperiert, entspannt serviert

14.04.2026 — Ob Familienfeier, Dinner oder ausgedehnter Brunch: Fertig zubereitete Speisen kiihlen
oft zu schnell ab. Mit der neuen Warmhalteplatte WP 230 ECO bietet Steba eine einfache Losung,
die Teller und Platten zuverlassig warmhalt und Gastgeber beim Servieren spiirbar entlastet.

Gemeinsames Essen hat sich in den letzten Jahren verandert. Ob Dinner mit Freunden, ausgedehnter
Brunch oder Familienfeier, der Anspruch ist gestiegen: Speisen sollen nicht nur schmecken, sondern
auch lange warmbleiben und ansprechend prasentiert werden.

Gerade bei Buffets zeigt sich hier das klassische Problem. Gerichte kiihlen schnell aus, bevor alle Gaste
zugreifen konnen. Die WP 230 ECO sorgt zuverldssig fiir Abhilfe und halt Speisen direkt am Tisch
konstant temperiert, sodass der Genuss bis zum letzten Teller erhalten bleibt.

Mehr Flexibilitdt beim Servieren

Die Warmhalteplatte WP 230 ECO halt Speisen zuverlassig auf Temperatur und gibt Gastgebern mehr
Flexibilitdt beim Servieren. Die Temperatur lasst sich zwischen 65 °C und 105 °C in 5-Grad-Schritten
einstellen. So kdnnen unterschiedliche Speisen optimal warmgehalten werden, ohne an Konsistenz
oder Geschmack einzubiRen.

Mit einer Aufheizzeit von maximal 10 Minuten ist das Gerat schnell einsatzbereit. Die Bedienung
erfolgt (iber eine intuitive Touch-Control-Steuerung, die eine einfache Handhabung im Alltag
ermoglicht.

Funktion trifft auf Asthetik

Neben der Funktion spielt auch das Design eine entscheidende Rolle. Mit einer Bauhéhe von nur 2,7
cm wirkt die Warmhalteplatte bewusst zuriickhaltend und integriert sich harmonisch in moderne
Tischsettings. Die durchgingige Glaskeramik-Oberflache sorgt fiir eine hochwertige Optik und lasst
sich zugleich miihelos reinigen.

Die Warmhalteflache von 38 x 30 cm bietet ausreichend Platz fiir mehrere Teller oder Servierplatten.
Damit eignet sich die WP 230 ECO ideal fiir gesellige Anladsse im privaten Umfeld.
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Mit einer Leistung von 230 Watt ist das Gerat auf einen effizienten Betrieb ausgelegt und unterstiitzt
den Einsatz im Alltag ohne unndétigen Energieverbrauch.

Mit der Warmhalteplatte WP 230 ECO behalten Speisen ihre optimale Temperatur, und Gastgeber
koénnen sich auf das Wesentliche konzentrieren: das gemeinsame Essen. Die WP 230 ist ab sofort auf
steba.com und im autorisierten Fachhandel erhiltlich.
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Uber Steba

Das Traditionsunternehmen Steba Elektrogerate ist ein in dritter Generation gefiihrtes Familienunternehmen
mit Firmensitz im Landkreis Bamberg. Mit mehr als einem Jahrhundert Erfahrung hat sich Steba als feste GroRRe
und fihrender Anbieter im Bereich Elektrokleingerate etabliert und fuhrt aktuell finf Produktkategorien:
Backen, Grillen & GenieRen, Kochen, Kiichenhelfer und Luftbehandlung — mit Produkten, die regelmaRig
ausgezeichnet werden.

Bis heute lassen namhafte Unternehmen bei Steba Gerdte und Komponenten zur Weiterverarbeitung
entwickeln und produzieren. Steba beschaftigt ca. 50 Mitarbeiter und fertigt direkt im oberfrankischen
Strullendorf Kontaktgrills und Raclettes, die in ca. 35 Lander exportiert werden. Mit dem Giitesiegel ,Made in
Germany“ steht das Traditionsunternehmen fiir hohe Qualitatsstandards und eine hervorragende
Serviceleistung — und das seit Giber 100 Jahren.
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