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Wenn es mal schnell gehen soll:  

Steba erweitert Sortiment um die Sandwichmaker SG 25 und SG 50 
 

27.10.2026 – Schnell zubereitet, vielseitig kombinierbar und unkompliziert in der Reinigung: Mit dem 
SG 25 und dem SG 50 bringt Steba zwei neue Sandwichmaker auf den Markt. Die beiden Geräte 
verbinden einfache Handhabung mit praktischen Funktionen und bieten je nach Bedarf Platz für zwei 
oder vier Sandwiches. Damit richtet sich die neue Serie an unterschiedliche Haushaltsgrößen und 
Alltagssituationen. 

 

Sandwiches gehören zu den unkompliziertesten Gerichten und lassen sich immer wieder neu 

kombinieren. Ob klassisch mit Käse und Schinken, vegetarisch mit Gemüse oder individuell mit dem, 

was der Kühlschrank gerade hergibt: Kaum ein Snack lässt sich so einfach an den eigenen Geschmack 

anpassen. Die neuen Sandwichmaker von Steba bringen mit wenig Aufwand warme Abwechslung auf 

den Tisch. 

 

Zwei Größen für unterschiedliche Bedürfnisse 

Mit dem SG 25 lassen sich zwei Sandwiches gleichzeitig zubereiten. Das kompakte Gerät eignet sich 

damit besonders für kleinere Haushalte, den schnellen Snack zwischendurch oder ein unkompliziertes 

Frühstück. 

Wer mehrere Portionen auf einmal zubereiten möchte, findet im SG 50 die passende Variante. Seine 

Platten bieten Platz für vier Sandwiches gleichzeitig und machen ihn damit besonders praktisch für 

Familien, gemeinsame Mahlzeiten oder wenn mehrere Personen gleichzeitig versorgt werden sollen. 

 

Beide Modelle setzen auf PFAS-freie, antihaftbeschichtete Alu-Druckguss-Platten. Die Sandwiches 

lassen sich dadurch leicht entnehmen und die Platten anschließend besonders einfach reinigen. So 

bleibt der Aufwand nach der Zubereitung gering. 

 

Durchdacht bis zur Aufbewahrung 

Auch bei der Handhabung sind die neuen Sandwichmaker auf unkomplizierten Einsatz ausgelegt. Eine 

Verriegelung am Handgriff hält das Gerät während der Zubereitung geschlossen. Betriebs- und 

Temperaturkontrollleuchten informieren übersichtlich über den Betriebszustand und die erreichte 

Temperatur. Rutschfeste Gummifüße sorgen für einen sicheren Stand. 
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Nach der Verwendung lassen sich beide Geräte platzsparend vertikal aufbewahren. Die integrierte 

Kabelaufwicklung unterstützt dabei eine ordentliche und kompakte Aufbewahrung im Küchenschrank. 

 

Ein Gerät, viele Möglichkeiten 

Mit den neuen Sandwichmakern erweitert Steba sein Sortiment um zwei praktische Küchenhelfer für 

unterschiedliche Alltagssituationen. Während der SG 25 eine kompakte Lösung für die Zubereitung 

von zwei Sandwiches bietet, ermöglicht der SG 50 die gleichzeitige Zubereitung von vier Portionen. 

Beide Modelle stehen dabei für eine unkomplizierte Zubereitung, vielseitige 

Kombinationsmöglichkeiten und eine einfache Reinigung. 

 

Der SG 25 und der SG 50 sind ab dem 27.10.2026 auf steba.com und im autorisierten Fachhandel 

erhältlich.  
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Über Steba 

Das Traditionsunternehmen Steba Elektrogeräte ist ein in dritter Generation geführtes Familienunternehmen 

mit Firmensitz im Landkreis Bamberg. Mit mehr als einem Jahrhundert Erfahrung hat sich Steba als feste Größe 

und führender Anbieter im Bereich Elektrokleingeräte etabliert und führt aktuell fünf Produktkategorien: 

Backen, Grillen & Genießen, Kochen, Küchenhelfer und Luftbehandlung – mit Produkten, die regelmäßig 

ausgezeichnet werden.  

Bis heute lassen namhafte Unternehmen bei Steba Geräte und Komponenten zur Weiterverarbeitung 

entwickeln und produzieren. Steba beschäftigt ca. 50 Mitarbeiter und fertigt direkt im oberfränkischen 

Strullendorf Kontaktgrills und Raclettes, die in ca. 35 Länder exportiert werden. Mit dem Gütesiegel „Made in 
Germany“ steht das Traditionsunternehmen für hohe Qualitätsstandards und eine hervorragende 
Serviceleistung – und das seit über 100 Jahren. 

 

 

 


